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Beurzen

Ardo is voorbereid op komende jaren
U vernam het vast al via de media: het aanbod grondstoffen voor voedselproductie wordt steeds 
schaarser. Redenen daarvoor zijn onder meer de Europese subsidieregelgeving, de stijgende vraag 
naar graangewassen in de wereldwijde voedselproductie, het wispelturige klimaat, en – last but 
not least – de introductie van biobrandstoffen.

Dalend volume teeltarealen: een uitdaging
Gezien de historische graantekorten op de wereldmarkt ontvangen landbouwers een hoge prijs 
voor hun graangewassen en maïs. Dat leidt tot een verschuiving naar grotere arealen voor deze 
gewassen. Vervolgens gaat dat ten koste van de hectares voor industriële groenten. In combinatie 
met bovenstaande factoren ontsnappen de groenten bestemd voor verwerking niet aan de 
opwaartse prijsspiraal. Ardo neemt deze situatie heel ernstig. Zo stellen we alles in het werk 
om een voldoende aanbod grondstoffen te garanderen in functie van de stijgende vraag 
naar vriesverse groenten. 

Ardo’s goede relatie met landbouwers: een troef
Om de huidige uitdagingen het hoofd te kunnen bieden, beschikt Ardo over enkele grote 
pluspunten. Zo hebben we een stabiele relatie met landbouwers en coöperatieven. 
We bouwden in de loop der jaren immers een sterke, rechtstreekse band op met de telers. 
Ook aan vertrouwen en respect hechten we veel belang. Respect voor de landbouwers 
die – in soms moeilijke weersomstandigheden – de nodige volumes groenten op het veld 
oogsten. We garanderen hen bovendien over de jaren heen een stabiele minimumafname, 
waardoor ze hun bedrijf verder kunnen uitbouwen en waardoor ze kunnen investeren in 
moderne en performantere machines voor een nog betere groentekwaliteit. Daarnaast 
zweren we bij een correcte verloning. Zo vergoeden we onze leveranciers volgens 
marktconforme prijzen en betalen we extra voor superieure kwaliteit.

Internationale spreiding: een strategisch voordeel
Tot slot verkleint Ardo het risico door een internationale spreiding van de teeltarealen. 
De teelt van een bepaalde groentesoort verdelen we meer en meer over verschillende 
landen. We zijn ervan overtuigd dat dit op langere termijn zeker zijn vruchten zal 
afwerpen. Niet alleen voor ons, maar ook voor u.



Salades zaten al in de lift. De vraag ernaar blijft stijgen, onder meer voor 
buffetten. De reden? De consument houdt van keuzevrijheid, variatie en 
gezondheid.
Het komt er voor u dan ook op aan nieuwe menu’s op te stellen, menu’s 
die de salad bar een centrale plaats geven. Ardo biedt u een ruim gamma 
om tegemoet te komen aan de wensen van uw klanten. Speciaal voor u 
zetten we onze smaakmakers in de kijker:

Insalata Mediterranea
Deze koude pastasalade met mediterrane groenten 
en aangepaste dressing past in elke salad bar. 
U hoeft ze alleen maar te ontdooien. Verkrijgbaar in 
450g en 2,5kg.

Taboulé
Deze overheerlijke groentemix wordt bereid op 
basis van onder meer griesmeel, olijfjes, 
paprika, tomaat, ajuin- en courgetteblokjes 
en rozijnen. Ze geeft gerechten die typisch 
zuiderse toets. Verkrijgbaar in 750g.

Country Grill
Ook grillgroenten horen bij een 
salad bar. Puur of in een bereiding 
van bijvoorbeeld olijfolie, mozzarella 
en Provençaalse kruiden, creëert u op 
basis van deze Country Grill een 
heerlijke salade. U hoeft de gegrilde 
groenten enkel te ontdooien en 
koud te serveren of te bereiden. 
Handig toch! 
Verkrijgbaar in 450g en 1kg .

Pasta's en rijst
Uiteraard biedt Ardo bij deze bereidingen ook allerhande lekkere pasta’s 
en rijst aan, die zich in ontdooide versie perfect lenen tot lekkere salades.

Salades slaan aan

nieuw



Ardo in hogere sferen

Onze Russische collega, Pavel Sokolov, nam 
met de Ardo-luchtballon deel aan de  
BP Gas Alpine Balloon Trophy 2008 in het 
Oostenrijkse Kaprun. Voor onze Oostenrijkse 
collega, Josef Halbmayr, was het een 
unieke kans om een bijzondere luchtdoop 
mee te maken. Samen met enkele andere 
ballonvaarders genoot hij van het mooie 
winterlandschap.

Al spelend surfen op onze 
vernieuwde website

Zette u al uw tanden in het online 
Ardo-game, het leuke spel waarmee u uw 
groentekennis en handigheid kunt testen? 
Indien niet, dan moet u dat beslist doen. 
Wie weet verovert u de leiding in onze 
ranking.

Bovendien kunt u van de gelegenheid 
gebruikmaken om onze vernieuwde site 
te ontdekken met:
- een frisse look,
- een heel toegankelijke lay-out,
- een schat aan informatie en
- een opsplitsing volgens sector.

Benieuwd? 
Surf dan als de bliksem naar 
www.ardo.com.

Ardo newsEen voorsprong in vriesverse kwaliteit

Sinds vanouds doen we er bij Ardo 
alles aan om u de beste vriesverse 
groenten en fruit op de markt aan 
te bieden

Het natte weer van vorige zomer stelde ons in die zin 
voor een enorme uitdaging. Tegelijk bood het ons de 
mogelijkheid om te bewijzen dat de Ardo groep 
- ondanks het slechtste weer in noordelijk Europa 
sinds het begin van de metingen - erin zou slagen 
het leeuwendeel van de klanten te voorzien in de 
gewenste volumes én de verwachte Ardo kwaliteit.  
Maar bij natte oogst zijn de uitdagingen niet van de 
lucht. Het start in de velden: de teelt behaalt niet de 
verwachte volumes, ziektes komen meer voor. 

Gelukkig heeft Ardo een team van hoog-
gespecialiseerde landbouwkundigen in huis, waarop 
we vertrouwen om de impact van het weer te 
minimaliseren. Vorig jaar hebben we ook een 
agronomische coördinator aangeduid, die een 
helikopterzicht heeft over de wekelijkse activiteiten 
in onze 11 teeltgebieden verspreid in Europa. 

Het doeltreffend uitwisselen van informatie en het 
vermogen om snel te reageren, op basis van de kennis 
die de groep in huis heeft, start bij Ardo op het veld. 
En deze belangrijke sterkte loopt als een rode draad 
doorheen onze organisatie. 
Vorige zomer anticipeerden we op de problemen bij de 
oogst op de potentiële schade aan onze producten.

Zo kochten we een dozijn state-of-the-art 
elektronische sorteermachines - een stevige 
investering - om te verzekeren dat het seizoenseffect 
op onze producten verwaarloosbaar zou zijn. Nu we 
over deze machines beschikken in een jaar waarin 
de oogst “normaal” is kunnen we hiermee het 
kwaliteitsniveau van de Ardo producten verder 
verhogen. We zullen er in 2008 trouwens nog meer 
aankopen. 

Een andere maatregel om vreemd materiaal in onze 
producten te weren, was een investering in metalen 
kisten om verse producten in te oogsten. 
Deze zullen de houten en plastic kisten vervangen. 

Dit is slechts een greep uit een ruime reeks initiatieven. 
Ardo is ervan overtuigd dat we u dankzij deze 
maatregelen een nog constantere kwaliteit kunnen 
garanderen. To be continued, dus, in onze volgende 

Actueel nieuwsbrieven. 



2008 is voor Ardo uitstekend gestart: de vraag was bijzonder hoog in alle 
marktsegmenten. Die stijgende vraag maakt de beschikbaarheid van de recente 
herfst- en winteroogsten bepaald uitdagend. 

Recentste herfst- 
en winteroogsten

Voor de meeste koolsoorten beschikken 
we over een normaal volume. Maar de savooikool  
had een minderopbrengst van 30%, die we niet  
kunnen opvangen. We overwegen een vervroegde  
teelt in 2008 om aan de behoeftes te kunnen  
voldoen. 

Ook in schorseneren hadden we ongeveer 10% 
minder opbrengst dan normaal. Prei en 
winterbloemkool zitten op een normaal niveau. 
De oogst van romanesco in Spanje leverde iets 
lagere opbrengsten op door de koude januarimaand. 
De winterproductie van paprika in Almeria (Spanje) 
was eveneens bijzonder beperkt en het leeuwendeel 
ging ervan naar de versmarkt. De druk wordt nu 
momenteel op het teeltgebied Murcia (Spanje) 
gelegd. Daar worden de eerste teelten uitgeplant. 
De eerste oogst wordt verwacht in de zomer. Het 
ziet ernaar uit dat we intussen niet zullen kunnen 
voldoen aan de vraag naar vriesverse paprika.

Verwachtingen

In zuidelijk Europa konden we niet alle gewenste 
hectares vastleggen.  
Het huidige tekort aan water in Zuid-Europa brengt de 
maisteelt in het gedrang. De uitzaai van erwten werd 
in bepaalde regionen reeds beëindigd. We verwachten 
deze te kunnen oogsten rond mei - juni. 

In centraal en noordelijk Europa stijgt 
de vraag naar alternatieve teelten enorm. 
Hierdoor komt de oppervlakte voor 
groenteteelt onder druk te staan en 
stijgen de prijzen. De agronomen van Ardo staan, 
met andere woorden, voor tal van uitdagingen. 

Ardo news Markt- en oogstberichten

Ardo Bio in de prijzen 
in Slowakije
Onlangs vond in Bratislava de beurs Danubius Gastro 
2008 plaats. Deze focust op gastronomie en reizen en 
lokte maar liefst 900 exposanten. Zeven onder hen 
gingen met een prijs aan de haal, waaronder Ardo. 

Uit handen van 
de Slowaakse 
landbouwminister, 
Zdenka Kramplová, 
kreeg Ardo namelijk 
een award voor 
zijn assortiment 
‘Bio’-groenten.

Aanwervingen

Om u in de toekomst nog beter te kunnen dienen, 
breidde Ardo zijn team uit. We stellen de nieuwkomers 
kort aan u voor:

- Joris De Meulemeester leidt voortaan als Regional 
Sales Manager de verkoopscel Centraal- en 
Oost-Europa (Polen, Roemenië, Slowakije, Tsjechië, 
Bulgarije, Bosnië-Herzegovina, Kroatië, Slovenië, 
Rusland, Hongarije en de Baltische Staten). 
Hij coördineert de verschillende verkoopsunits in 
deze regio voor wat betreft de commerciële activiteiten. 
Eveline Vercruysse en Els Hoste staan hem intern bij 
als Sales Assistants.

- Sam Mesuere versterkt sinds kort het team Industry 
Sales onder leiding van Koen Vanhoutte. Als Junior 
Account Manager zal Sam de industriële klanten in de 
Belux opvolgen en Koen assisteren bij de internationale 
industriële klanten. Carmen Doise is de interne Sales 
Assistant van dit team.



Ardo pakt u in

Voor Ardo telt niet alleen de inhoud. Ook de verpakking waarin we u 
onze producten aanbieden, spelen een cruciale rol. We zijn dan ook blij 
dat we u in dit nummer enkele nieuwe verpakkingen kunnen voorstellen.

Risotto’s en Roast Supreme in grotere volumes

Onze smeuïge Risotto Spinaci, Funghi en Pomodori in een attractief 
staanzakje en onze Roast Supreme waren voor de retail al verkrijgbaar in 
450g. Nu bieden we ze voortaan ook aan in verpakkingen van 1,5kg*. 

Risotto Spinaci: voorgekookte risotto met spinazie, cheddar, ui, room,
kruiden en olijfolie.
Risotto Funghi: voorgekookte risotto met parijse champignons,
oesterchampignons, cheddar, ui, room en kruiden.
Risotto Pomodori: voorgekookte risotto met tomaat, gegrilde gele paprika,
groene asperges, cheddar, puree van rode paprika, olijfolie en kruiden.
Roast Supreme: een mix van deels gegrilde groenten met een gekruide
botersaus op basis van balsamicoazijn en sojasaus, is ideaal bij hartige
vleesgerechten. 

Uitbreiding van gamma in 
Centraal- en Oost-Europa

In Centraal- en Oost-Europa (CEE) neemt de verkoop van Ardo’s vriesverse 
groenten toe. We breidden er ons aanbod dan ook uit met tien verpakkingen 
met CEE-talen. Het gamma is heel gevarieerd:

- Champignons Cocktail 600g (CMC01S)

- Woudpaddenstoelenmix 600g (CMW01S)

- Country Grill 450g (CGR45S)

- Italian Grill 450g (MTE45S)

- Gepaneerde uienringen 450g (AJP45S)

- Uienringen 1kg (AJF21S)

- Bladspinazie 1kg (S2B31S)

- Jonge wortelen 1kg (WG131S)

- Sperziebonen fijn 1kg (BH331S)

- Groene asperges 1kg (AGR31S)

In the picture

Omdat een goede uitstraling van een product 
belangrijk is, staken we tal van 
Ardo 2,5kg-verpakkingen voor de foodservice 
in een nieuw kleedje. De verpakkingen werden 
namelijk van een mooie productfoto voorzien. 
Onder meer volgende producten zijn voortaan 
nog aantrekkelijker:

- Courgetteblokjes 2,5kg (COB610)

- Vitaliteit Mix 2,5kg (MDI610)

- Bladspinazie in porties 2,5kg (S5B610)

- Parijse worteltjes 2,5kg (WP1610)

- Groenten voor Ratatouille 2,5kg (MRA610)

- Tomatenblokjes  2,5kg (TOB610)

* De Risotto Spinaci en Funghi en de Roast Supreme zijn al te koop in 1,5kg. 
 De Risotto Pomodori 1,5kg is beschikbaar vanaf mei.

nieuw

nieuw
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De creatieve salad bar

Ardo biedt u tal van kant-en-klare vriesverse groenten, pasta, rijst, fruit of groentebereidingen aan voor uw salad bar, 

waarmee u creatief aan de slag kan. We bezorgen u alvast de inspirerende ideeën van Jo Blockeel, onze culinair adviseur 

voor België & Luxemburg. Ze zullen heel wat variatie in de smaak en kleur van uw salad bar brengen. 

Smakelijk!

Creatief met Ardo salades
- Insalata Mediterranea is ideaal om te serveren als pastasalade of 
 om te gebruiken als basis. Door toevoeging van olijven, fetakaas, 
 blokjes ham, garnaaltjes, tonijn, mozzarellakaas of vriesverse groene  
 kruiden kan u telkens opnieuw een andere salade klaarmaken.

- Taboulé: gewoon ontdooien en wat ansjovis toevoegen.

- Mekong rijst mix (voorheen Bali rijst mix): mengen met dressing, 
 blokjes ham of kip, mozzarella, tomaatjes,…. 

- Pasta Primavera: perfect met een dressing en garnaaltjes, langoustines 
 of scampi,…. Eventueel afwerken met vriesverse kruiden.

- Country Grill met olijfolie, balsamico, gedroogde ham en   
 lavendelbloempjes: verfijnd en kleurrijk!

Creatief met Ardo ingrediënten
- Salade van artisjok en tomaat: meng gekookte en in blokjes gesneden  
 artisjok met mosterddressing, blokjes tomaat en dille.

- Meng gegrilde aubergines met ansjovis, look en olijfjes: lekker zomers! 

- Salade met pasta fettuccine bami style: meng fettucine met augurkjes 
 en gekookt ei (beiden fijngehakt) en ham in blokjes gesneden.

- Pasta farfalle met zeevruchten, tomatenblokjes en cocktailsaus.

- Salade van rijst met mais supersweet en dressing met bieslook. 

- Grillgroenten: heel lekker met een dressing op basis van notenolie en  
 balsamico, met pesto, krullen parmezaan, met gekonfijte tomaatjes, ….
 (Ardo Grill producten: Italian Grill, Country Grill, gegrilde courgettes,  
 gegrilde aubergines, gegrilde paprika’s rood-geel)



Ar
do

 N
.V

. 
W

ez
es

tr
aa

t 
61

 
B-

88
50

 A
rd

oo
ie

 

W
ij 

be
w

ar
en

 w
at

 d
e 

na
tu

ur
 o

ns
 g

ee
ft

Fr
an

ke
re

n 
al

s 
br

ie
f



N
aa

m
 e

n 
vo

or
na

am
: .

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

Fi
rm

a:
 ...

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....

Ad
re

s:
 ...

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
..N

r.:
 ...

....
....

....
....

....
....

....
....

...
 

Po
st

co
de

: ..
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
Pl

aa
ts

:  
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

..

Te
l.:

  .
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
...

Fa
x:

 ...
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
..

La
nd

: .
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

...

Fu
nc

tie
:  .

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

.

E-
m

ai
l: .

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....

Co
nt

ac
tp

er
so

on
 A

rd
o:

  ..
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
...

Ik
 w

en
s 

in
fo

rm
at

ie
 o

ve
r: 

 ❏
 In

sa
la

ta
 M

ed
ite

rr
an

ea
  .

....
....

...
 ❏

 G
ril

lg
ro

en
te

n 
 ...

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
.. 

 
 ❏

 R
is

ot
to

's 
1,

5k
g 

 ...
....

....
....

....
....

....
 ❏

 P
as

ta
's 

en
 r

ijs
t 

 ...
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

  
 ❏

 R
oa

st
 S

up
re

m
e 

1,
5k

g 
 ...

....
....

....
.❏

 A
nd

er
e 

 ...
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
....

....
.. 

 

ANTWOORDKAART


