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1960. Mr. en Mevr. Haspeslagh beginnen met de aan- en verkoop van verse groenten.
2010. Ardo is een belangrijke producent van vriesverse groenten, fruit, pasta, rijst, aardappelen
en kruiden.

Verbazend wat je in 50 jaar kunt bereiken met een duurzame visie, een doordachte aanpak... en

veel durf. In 1960 startten Mr. en Mevr. Edward Haspeslagh het bedrijf Haspeslagh NV, actief in de aan- en
verkoop van verse groenten naar de verwerkende industrie toe. In het voorjaar van 1977 arriveerde de eerste
compressor op hun hoeve. “Moet dat echt?”, vroeg Mevr. Haspeslagh, toen haar man aankondigde dat hij een
diepvriesbedrijf wilde beginnen. “Het is de toekomst”, antwoordde hij kordaat. Meteen brachten ze alles in
gereedheid om een hele oogst verse groenten te diepvriezen.

Van kwaliteitsgroenten wist Edward Haspeslagh alles. Jarenlang had hij jonge wortelen en fijne schorseneren
geproduceerd voor de conservenindustrie. Maar nu betrad hij het nieuwe en onbekende terrein van de
diepvriestechniek.

De kiem was meteen geplant voor een groei zonder weerga. Want nu produceert en levert Ardo wereldwijd
vriesverse groenten en fruit. Hoe dit succesverhaal precies tot stand kwam, ontdekt u in deze jubileumeditie van
‘Actueel’. De tijdslijn vermeldt alle mijlpalen in de geschiedenis van Ardo.

Aan die toekomst wordt trouwens verder hard gewerkt. Zo zal Ardo weer aanwezig zijn op tal van
beurzen, wordt het aanbod steeds uitgebreid met nieuwe producten en bouwen we verder aan een duurzame
groei. Maar daar leest u hier alles over!



Ons gamma in een notendop

Classics

Ardo speelt in op de convenience-trend met erg gebruiksvriendelijke
producten om in talloze bereidingen te verwerken. Proef van enkele
klassiekers of vergeten groenten zoals schorseneren en pastinaak. Of laat u
verrassen door nieuwe variéteiten zoals de rainbow carrots: een heerlijke
mix van witte, gele en oranje wortelschijfjes.

Sugar snaps Mekong rijstmix Regenboog wortelschijfjes

Express

Voorgekookt of voorgebakken en kant-en-klaar. Gewoon eventjes
opwarmen of verwerken in koude gerechten. Kies uit de gegrilde

en voorgebakken groenten, groentepurees, voorgekookte rijst, pasta en
aardappelen. En voor de professionele keuken is er Express Pro: een
gamma extra gegaarde en licht gekruide groenten.

Groentehurees Wilde rijstmix Express Pro groentemixes
A table
Een waaier aan smakelijke groentebereidingen, subtiel gekruid en/
of met een aangepaste saus. Ardo's gezonde en portioneerbare
> groentebereidingen bieden een grote hulp in iedere keuken. Elke keer

—_— L opnieuw succes aan tafel met de roomspinazie, trendy risotto’s, koude
groentesalades, ...

Bio
Ardo biedt een ruim gamma Bio groenten en groentemixen aan voor

zowel retail, foodservice als industrie. Bovendien gaan we verder dan
het klassieke bio aanbod. Zo bieden we bio mixen en bereide bio gerechten.

Wokmix

Les Tapas
- s Tapas maken deel uit van de Spaanse eetcultuur, maar zijn de laatste jaren
Les o f zowat overal een smaakvolle trend geworden. Naast de onion rings die we in
aPaS ol verschillende versies aanbieden, werd het gamma aangevuld met heerlijke
r S — .
groenteburgers en groentehapjes.
—
Groenteburgers Uienringen Groentesticks

\ /D> Fines Herbes
r S ! De vriesverse kruiden van Ardo worden onmiddellijk na de oogst vers en los
ingevroren, zodat ze niet samenklitten en perfect portioneerbaar zijn.

Fines

Herbes
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Les Fruits

Het hele jaar door een gevarieerd aanbod vriesvers fruit en
fruitmixen, in een handomdraai beschikbaar en gebruiksklaar. Klassiekers
zoals appels en aardbeien, maar ook exotische mixen en makkelijk
doseerbare, heerlijke fruitpurees. Kortom, we bieden vriesvers fruit voor al
uw bereidingen.
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Bosvruchtenkorf Appelschijfjes Aardbeienpuree



1977 | N.V. Ardovries ziet het daglicht. Om diepvriesgroenten
en -fruit te kunnen produceren en leveren, investeert Ardo

fors in een volledige productie- en verpakkingslijn en

1960 | Mr. en Mevr. Haspeslagh richten in Ardooie een
diepvriesopslag op de oorspronkelijke site.

landbouwbedrijf op en leveren verse groenten aan de

conservenindustrie.

——1960
—1977

Ardo is klaar voor de toekomst

Het geheim van ons succes? Dat mag u gerust weten. We investeren voortdurend in
duurzaamheid, innovatie en communicatie. Dankzij deze drie pijlers hebben we al
decennialang tevreden klanten, consumenten en medewerkers. Dat belooft voor de toekomst.

Duurzaambheid voor alles

Duurzaamheid is de rode draad doorheen alle activiteiten van Ardo. Enerzijds willen we steeds

een duurzame kwaliteit leveren. Anderzijds willen we alsmaar milieuvriendelijker produceren en
leveren. Daarom zullen we ook in de toekomst investeren in efficiénter materieel en betere
productiemethoden, en blijven we ons personeel sensibiliseren over het verbruik van
diverse natuurbronnen. Met resultaat, want ons water-, brandstof- én elekiriciteitverbruik is de
laatste jaren aanzienlijk verlaagd. Ook belangrijk: deze aanpak helpt Ardo economisch gezond blijven.
Meer informatie hierover kan u lezen in ons eerste ‘Corporate Responsibility Report’ dat via het
download center op onze website www.ardo.com kan gedownload worden.

Innovatie doet groeien

Ardo innoveert voortdurend, zowel op het gebied van producten als op het gebied
van productiemethoden. Zo experimenteren we met nieuwe plantenrassen en
technieken. We stemmen ons assortiment ook af op nieuwe smaken, trends,
levensstijlen en eetgewoonten. Hiervoor zijn we onophoudelijk in de weer met
nieuwe variéteiten en recepten. Het resultaat: we blijven de markt een stap voor. En
ELEKTRICITEIT P : P

De stroom (KWh/T) die werd gebruikt onze Klanten dus 00k.
om elke ton vriesverse groenten van

de Ardo Groep in te vriezen en te bewaren,
werd tussen 2008 en 2009
verminderd met 2,4%

5[ | BRANDSTOF

In dezelfde periode werd het
brandstofverbruik (stookolie & gas)
teruggedrongen met

We houden u op de hoogte

Duurzaam produceren en voortdurend innoveren zijn onontbeerlijk. Maar als niemand
op de hoogte is van onze inspanningen, gaan ze verloren. Daarom communiceren
we uitvoerig met onze klanten, consumenten en medewerkers. Via onze
website en diverse nieuwsbrieven zoals deze Actueel komt u alles te weten

over onze nieuwigheden, over oogstinfo, recepten, enzovoort. Maar ook onze

10% (KWh/T) verpakkingen zijn een goed communicatiemiddel. We hebben ze bijvoorbeeld nog
) maar net aangepast om de voedingsrichtlijnen mee te geven of aangepast aan het
WATER recentelijk vernieuwde Europese Bio logo. Kortom: u blijft op de hoogte.
i Het waterverbruik
(m3) werd

verminderd met 3%




tunnel met een grotere capaciteit. Dat doet Ardo bovendien

verpakkingslijn, extra diepvries opslagruimte en een
verschillende keren in de loop van de jaren.

1981 | N.V. Ardovries breidt uit met een nieuwe

— 1980
—1981

—1985

:

——1992

1985 | N.V. Ardovries breidt uit met een nieuwe vestiging in

Geer (B).

strengste milieunormen. Bovendien steken we het Kanaal

1992 | N.V. Ardovries boort de Franse markt aan met een
1994 | N.V. Ardovries legt een nieuw, hoogtechnologisch
waterzuiveringpark aan in Ardooie dat voldoet aan de
over en openen we een vestiging in Ashford (UK).

vestiging in Saint-Sever.

1995 1995 | Onze aanwezigheid in Frankrijk groeit nog met een
nieuwe vestiging in Gourin.

1 9 9 3 1993 | N.V. Ardovries krijgt een nieuw kantorencomplex.

——1994

Nieuwe producten

50 jaar succes. Daar is een duurzame aanpak voor nodig,
Daarom biedt Ardo steeds weer nieuwe producten aan die erg in
de smaak vallen bij de consument. Maar overtuig vooral uzelf:

Fruit brunoise

Deze gezonde mix van fruitblokjes (10x10mm) is even heerlijk als
veelzijdig. Inderdaad: de blokjes aardbei, perzik, mango en
ananas zijn ideaal voor tal van bereidingen. Als tussendoortje,
in taarten, ijs, fruitsla, smoothies, jam... u hoeft de brunoise
maar heel even te ontdooien en u kunt aan de slag. Nog een
voordeel: dit 100% natuurlijke product is heel snel ingevroren
en bevat geen stroop. De blokjes klitten dus niet samen en zijn
makkelijk portioneerbaar en bevatten geen toegevoegde
suikers. Puur natuurlijke smaak!

Bovendien zijn de fruitsoorten in de brunoise echte toppers bij
groot en klein. Dat wordt smullen geblazen.

Vegetable Tapas

Ardo breidde zijn gamma ‘Les Tapas’ uit met enkele smaakvolle
voorgebakken groentehapjes. Ze hoeven maar even in de
oven, de pan of de frituurpan, en ze zijn zo klaar. Ideaal ook om
kinderen op een toffe manier groenten te laten eten of als variante
van vegetarische gerechten. Nu ook gepaneerde groentjes in een
450g detailverpakking beschikbaar.

Insalata Verdura

Niemand weerstaat deze kleurrijke kant-en-klare salade van
groene boontjes, boterboontjes, tomaat en mais in een lichte
mosterd- en kruidendressing. Een kant-en-klare zomertopper
of een lekkere basis om een eigen salade te creéren met olijven,
kip, ham ...

Ardo zit niet stil

Ardo’s internationale aanwezigheid laat toe om voeling te houden met
onze verschillende afzetmarkten. Zo kunnen we snel en gepast inspelen
op uw specifieke wensen. Bovendien kunt u met vragen altijd terecht
bij één van onze lokale aanspreekpunten waar u efficiént en vakkundig
geholpen wordt.
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Ardo neemt Ploegmakers
Food Ingredients over

De succesvolle Nederlandse firma Ploegmakers Food Ingredients zal
onder de huidige naam en onder leiding van Jorg Ploegmakers als
zelfstandige onderneming actief zijn binnen de Ardo groep. Zo zullen
we onze positie als leverancier van hoogkwalitatieve vriesverse
producten versterken op de industriéle markt. Bovendien
verandert er niets voor de klanten: ze kunnen op de vertouwde manier
zaken blijven doen met beide bedrijven.




2000 | Europa valt voor vriesvers. We vestigen ons in Albacete

Resultaat: de capaciteit van deze lijn is maar liefst vijfmaal
schiereiland, vestigt Ardo zich daar nu ook met productiesites,

2008 | Ardo neemt Austria Frost (A) over. We vestigen ons in
vleugels van Ardo produceren en leveren. Zo verstevigen we
onze positie als leverancier van hoogkwalitatieve vriesverse

Grof Enzersdorf en versterken zo onze marktpositie in de
2010 | Ploegmakers Food Ingredients (NL) gaat onder de
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Steeds nabij, Markt- en oogst erichten
overal in Europa
Om dicht bij onze klanten te staan hebben In de vorige Actueel hebben we het al gehad over de oogsten die ' '. Spruitjes: De groei verloopt vrijwel normaal.

we - in elk land waar we actief zijn -
verkoopkantoren met eigen commerciéle
medewerkers. Dat is de enige manier

om snel te kunnen inspelen op

de wensen en behoeftes van onze
klanten. Bovendien houden we de vinger
aan de pols van wat zich op de markten
afspeelt. Zo kunnen onze retailklanten
vertrouwen op een sterk en aantrekkelijk
merk dat perfect past bij de levensstijl van
de consument.

Voor grootkeukens en andere klanten in
de cateringsector ontwikkelen we dan

weer aangepaste verpakkingen en
eenvoudig te bereiden producten.

En onze industriéle klanten kunnen steeds
rekenen op kwaliteit, versheid en productie
volgens de strengste HACCP-normen.

FOODSERVICE

RETAIL

zouden tegenvallen. De oorzaak? het grillige weer in heel Europa
tijdens de zaai- en plantvoorbereidingen. Bovendien werd de groei
van diverse gewassen bemoeilijkt door droogte in bepaalde delen van
Europa, en door overvloedige regens in andere delen. Het gevolg:

de oogsten liepen enkele weken vertraging op. Omdat de oogst later
beschikbaar was, geraakten enkele groentevoorraden uitgeput. Zelfs
met onze ingebouwde reserves voor de overgangperiode naar de
nieuwe oogst, konden sommige stocks de vraag niet opvangen. Dit
onder meer door verhoogde afname in het eerste deel van 2010. Het
gevolg was een grillige overgang. Een korte update:

_],ﬂ Jonge wortelen: Bij aanvang van de nieuwe
2 P 00gst begin augustus, waren de voorraden volledig
uitgeput. Bij druk van deze uitgave waren de eerste
oogstresultaten positief.

Spinazie: Dit jaar zal er een tekort aan bladspinazie
zijn. Dit tekort zal met de herfstoogst niet aangevuld
kunnen worden.

Tuinerwten: Door de hitte en droogte tijdens de
groeiperiode, is er een volumetekort van 10% tot 30%,
afhankelijk van de kwaliteit en het kaliber van de erwt.
Zo loopt het tekort voor erwten van topkwaliteit op tot
30%. Een hoge vraag naar deze erwten, in combinatie
met een hogere kostprijs door minopbrengsten, leiden
tot fors stijgende verkoopprijzen. Voor standaard
kwaliteitserwten noteren we een oogsttekort tot 10%.

Hele bonen: De oogsten verlopen zoals gepland.

Brocecoli: Er is een drastisch tekort aan goede
broccoli van standaardkwaliteit, overwegend in de
kleinere kalibers. Dit tekort zal minstens tot november
aanhouden.

Bloemkool: We voorzien een vrijwel normale oogst
tot 10% terugval.

Ajuin: Dankzij onze geplande vroegere oogsten in
Frankrijk, zijn er al in de tweede helft van augustus
uien geproduceerd. Zo hebben we de gestegen vraag in
een markt van tekorten kunnen opvangen. De oogst die
normaal in september is gepland, zal de stock verder
aanvullen. De prijzen van de grondstof zijn gevoelig
hoger, met een stijgende prijstendens tot gevolg.

1 Als het weer meezit, zal de oogst correct zijn.

Koolsoorten: De koolsoorten leveren geen
problemen op. De teeltgebieden van boerenkool, rode
en savooikool werden geirrigeerd. Opmerkelijk was
1 het zeer positieve resultaat van onze productie IQF
boerenkool, die van uitstekende kwaliteit is. In de
volgende Actueel leest u hier alles over.

Schorseneren: De groei verloopt vrijwel normaal. De
=+ oogstis gepland voor eind 2010.

=% Prei: Ook voor prei noteren we een normaal
grogiverloop.

. Sugar snaps: Ardo testte met succes diverse oogsten
uit in Europa. De textuur en de smaak van de peultjes
- Zijn ideaal.

Peapods: Het tekort blijft groot. Dit gaat bovendien
gepaard met sterk stijgende prijzen.

Fruit: De oogsten variéren sterk per fruitsoort, met
stijgende prijzen als gevolg. Een gedetailleerd overzicht
kunt u via uw contactpersoon ontvangen.

De vraag naar vriesverse groenten is algemeen hoog door de
tegenvallende oogsten. Naast de foodservice- en retailkanalen,
noteren we 0ok bij onze industrieklanten een stijgende vraag.

Dit zelfs vanuit de traditionele groenteproducerende landen,

waar de oogsten sterk terugvallen. Onze klanten voorzien nu al in hun
behoeften voor het komende productiejaar met vriesverse groenten.
Ons internationaal verkoopteam doet er alles aan om u vanuit onze
15 Europese productie-units steeds kwalitatieve leveringen te
garanderen. En dat is een hele uitdaging dit jaar...nodige vriesverse
groenten- en fruitvoorraden terug op peil te krijgen.



Kipfilet met sugar snaps en
halve aardappelen met schil

Voor 4 personen:

400g Ardo sugar snap peas, 12 Ardo halve aardappelen met schil,
4 kipfilets van elk 120g, 2 koffielepels Ardo gehakte peterselie,

2 eetlepels olijfolie, 1 eetlepel geroosterde amandelschilfers

Voor de saus met balsamicoazijn:
1 eetlepel Ardo gehakte sjalotten, 1 koffielepel Ardo look,
1 glas rode wijn, 2 eetlepels balsamicoazijn, 1 mespuntje
j suiker, 10g boter, 1 koffielepel bloem, peper & zout

Voor de botersaus met kruiden:
2 koffielepels Ardo gehakte peterselie, 1 koffielepel
Ardo bieslook, 50g boter, 1 eetlepel citroensap, peper & zout

Bak de kipfilets goudbruin. Houd warm. Kook terwijl de sugar snaps beetgaar in gezouten water.
Laat uitlekken en bak kort in olijfolie. Bak de halve aardappelen met schil in de oven.

Maak de saus met balsamicoazijn. Smelt hiervoor de boter, voeg de sjalotten en de look toe en
laat 2 minuten sudderen. Voeg de bloem toe, roer en laat nog twee minuten op het vuur. Werk af
met de rode wijn en breng op smaak met peper en zout. Laat rustig aan de kook komen en voeg
als laatste de balsamicoazijn en de suiker toe.

Maak ook de botersaus met kruiden. Smelt de boter en roer er alle ingrediénten onder. Laat afkoelen
in de koelkast. Warm net voor het opdienen de saus opnieuw op en giet ze over de aardappelen.
Snijd de kipfilets in plakjes. Giet wat saus met balsamicoazijn op het bord en schik hierop de kip.
Verdeel de sugar snaps en de aardappelen over de borden. Werk de aardappelen af met een beetje
kruidensaus en daarbovenop enkele geroosterde amandelschilfers en peterselie.

Yoghurt met fruit brunoise
en ahornsiroop

Voor 10 personen:

1 liter yoghurt natuur,

Ardo Fruit Brunoise (2 eetlepels per glaasje),
Ahornsiroop

Verdeel de yoghurt over 10 glaasjes en voeg

aan elk glaasje 2 eetlepels ontdooide Fruit Brunoise
toe. Werk af met een kleine hoeveelheid ahornsiroop
langs de rand van het glas.

Tip: Fruit Brunoise leent zich voor tal van

toepassingen, bijvoorbeeld een gezond tussendoortje,

in (soft)ijs, in cake en taarten, als topping op yoghurt, in smoothies, in fruitsla, of als
ingrediént in een groene salade of op de salad bar enz.

Laah het ¥ smaken!
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