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Ardo est préparée aux prochaines années
Vous l'avez déjà appris par les médias : l'offre en matières premières pour la production alimentaire 
se raréfie de plus en plus. Les raisons à cela sont entre autres la réglementation européenne en 
matière de subventions, la demande croissante en céréales dans la production alimentaire mondiale, 
les caprices du climat et, dernier point mais non le moindre, l'introduction des biocarburants.

La baisse de volume des superficies cultivables : un défi
Vu les pénuries historiques en céréales sur le marché mondial, les agriculteurs reçoivent un prix 
élevé pour leurs céréales et leur maïs. Cette situation induit une augmentation des zones cultivables 
consacrées à ces productions. Tout cela se fait naturellement au détriment des hectares destinés à la 
production de légumes industriels. En combinaison avec les facteurs susmentionnés, les légumes  
destinés à la transformation n'échappent pas à la spirale haussière des prix. 
Ardo prend cette situation très au sérieux. Nous mettons donc tout en œuvre pour garantir une offre 
suffisante de matières premières en fonction de la demande croissante de légumes frais surgelés.

La bonne relation d'Ardo avec les cultivateurs : un atout
Afin de pouvoir faire face aux défis actuels, Ardo dispose de quelques atouts de taille. Nous jouissons 
notamment d'une relation stable avec les cultivateurs et les coopératives. En effet, au fil des années, 
nous avons noué avec les cultivateurs des liens forts et directs.
Nous accordons également beaucoup d'importance à la confiance et au respect. Le respect des 
cultivateurs qui, parfois dans des conditions atmosphériques difficiles, cultivent les volumes de 
légumes nécessaires. Nous leur garantissons en outre depuis des années des ventes minimales, ce qui 
leur permet de continuer à étendre leur entreprise et d'investir dans des machines plus modernes et 
plus performantes, pour une qualité des légumes encore supérieure. Nous prônons également une 
rémunération correcte. Nous rémunérons nos fournisseurs selon les prix conformes au marché et leur 
payons même un supplément lorsque la qualité est supérieure.

La diversification internationale : un avantage stratégique
Pour terminer, Ardo réduit les risques grâce à la répartition internationale des zones de culture.  
La culture de certaines variétés de légumes est de plus en plus souvent répartie entre différents pays. 
Nous sommes convaincus que cette stratégie portera ses fruits à plus long terme. Non seulement pour 
nous, mais également pour vous.



Les salades avaient déjà le vent en poupe. La demande continue à 
augmenter, notamment pour les buffets. La raison ? L'engouement du 
consommateur pour le choix, la variété et l'alimentation saine.
Il ne vous reste donc qu'à composer de nouveaux menus, des menus où 
le buffet à salades occupe une place centrale. Ardo vous propose un 
vaste assortiment qui ne manquera pas de répondre aux désirs de vos 
clients. En exclusivité pour vous, voici trois de nos nouveautés :

Insalata Mediterranea
Une salade de pâtes froide aux légumes 
méditerranéens accompagnée d'une sauce, qui 
trouve sa place dans chaque salad bar. Il suffit de 
les dégeler pour pouvoir les déguster. 
Disponibles en emballages de 450g et 2,5kg.

Taboulé
Ce délicieux mélange de légumes est préparé à  
base de semoule, d'olives, de poivrons, de tomates,  
de dés d'oignon et de courgette et de raisins. 
Il confère aux plats une touche typiquement 
méridionale. Disponibles en emballages de 750g.

Country Grill
Même les légumes grillés ont leur place dans 
un salad bar. Natures ou préparés par exemple 
avec de l'huile d'olive, de la mozzarella et des 
herbes de Provence, ce Country Grill vous 
permet de composer une délicieuse salade. Il 
vous suffit de dégeler les légumes et de les 
servir froids ou de les préparer. Pratique, non ? 
Disponibles en emballages de 450g et 1kg.

Pâtes et riz
Naturellement, Ardo propose en outre de délicieuses préparations à base de 
pâtes et de riz qui, une fois dégelées, se prêtent parfaitement à une utilisation 
en salade.

Succès sans précédent pour les salades

nouveau



Ardo dans les hautes sphères

Notre collègue russe, Pavel Sokolov, a 
participé à bord de la montgolfière Ardo 
au BP Gas Alpine Balloon Trophy 2008 
à Kaprun, en Autriche. Pour notre 
collègue autrichien, Josef Halbmayr, ce 
fut l'occasion unique de faire un baptême 
de l'air en montgolfière. En compagnie 
d'autres participants, il a pu contempler le 
magnifique paysage hivernal.

Surfer sur notre nouveau 
site Internet en jouant

Vous êtes-vous déjà essayé au jeu en ligne 
Ardo, qui vous permet de tester votre 
connaissance des légumes et votre habileté ? 
Si ce n'est pas le cas, ne tardez plus ! Qui sait, 
vous occuperez peut-être la tête de notre 
classement ?

En outre, vous pourrez profiter de l'occasion 
pour découvrir notre nouveau site Internet 
qui vous offre :
- un look gai,
- une présentation très accessible,
- une foule d'informations et
- une répartition selon le secteur.

Nous avons réussi à éveiller votre curiosité ? 
Surfez sans plus tarder sur www.ardo.com.

Nouvelles d'Ardo
Un bond en avant dans  
la qualité surgelée

Depuis toujours, Ardo met tout en 
œuvre pour vous offrir le meilleur 
des fruits et légumes frais surgelés.

L'été humide que nous avons connu l'an dernier a 
d'ailleurs été un important défi. Il nous a également 
permis de prouver que le groupe Ardo, en dépit des 
conditions météorologiques les plus désastreuses jamais 
connues en Europe, parviendrait à approvisionner 
la majeure partie de ses clients avec les volumes 
désirés et la qualité attendue d'Ardo.

Les récoltes humides posent un défi de taille. Les ennuis 
commencent dans les champs : la récolte n'atteint 
pas le volume escompté et les maladies sont plus 
fréquentes.

Heureusement, Ardo dispose d'une équipe 
d'agronomes hautement spécialisés sur lesquels nous 
pouvons compter pour minimaliser l'impact du climat. 
L'année dernière, nous avons également nommé un 
coordinateur agronomique ayant une vue d'ensemble 
des activités hebdomadaires de nos 11 domaines de 
récolte disséminés en Europe.

Pour Ardo, l'échange efficace d'informations et la 
rapidité de réaction, sur la base des connaissances 
du groupe, commence sur le terrain. Ces points forts 
constituent un fil conducteur à travers toute notre 
organisation.
L'été dernier, nous avons anticipé sur les problèmes de 
récolte et les dommages potentiels affectant la récolte. 

Nous avons acheté une douzaine de machines de 
tri électroniques à la pointe de la technologie (un 
investissement considérable) afin de s'assurer que 
l'effet saisonier sur nos produits soit minime. À présent 
que nous disposons de ces machines pour une année 
de récolte "normale", nous pourrons encore accroître 
le niveau de qualité d'Ardo. Nous en achèterons 
d'ailleurs de nouveaux exemplaires en 2008.

Une autre mesure destinée à séparer les matériaux 
étrangers de nos produits consistait à investir dans 
caisses métalliques servant à la récolte des produits 
frais. Celles-ci remplaceront les caisses en bois et en 
plastique.

Et ce ne sont là que quelques-unes d'une longue série 
d'initiatives. Ardo est convaincue que ces mesures 
permettront de garantir une qualité encore 
plus constante. Nous vous tiendrons au courant 
des résultats obtenus dans nos prochaines lettres 
d'information Ardo.



Ardo Bio récompensé  
en Slovaquie

Le salon Danubius Gastro 2008 s'est tenu 
dernièrement à Bratislava. Ce salon consacré à 
la gastronomie et aux voyages a attiré pas moins 

de 900 exposants. 
Sept d'entre eux, 
dont Ardo, ont été 
récompensés par un 
prix. Ardo a reçu des 
mains du ministre de 
l'agriculture slovaque, 
Zdenka Kramplová, 
un prix pour son 
assortiment de 
légumes "Bio".

Recrutement

Afin de pouvoir vous servir encore mieux à l'avenir, 
Ardo élargit son équipe. Voici les nouveaux venus :

- Joris De Meulemeester est dorénavant Regional 
Sales Manager et dirige la cellule de vente Europe 
centrale et de l'Est (Pologne, Roumanie, Slovaquie, 
Tchéquie, Bulgarie, Bosnie-Herzégovine, Croatie, 
Slovénie, Russie, les Etats Baltiques et Hongrie). 
Il coordonne les différentes unités de vente dans 
cette région en ce qui concerne les activités 
commerciales. Eveline Vercruysse et Els Hoste, Sales 
Assistants, l'assistent en interne dans l'exercice de 
sa fonction.

- Sam Mesuere a rejoint depuis peu l'équipe 
Industry Sales, sous la direction de Koen Vanhoutte. 
En tant que Junior Account Manager, Sam se 
chargera du suivi des clients industriels en Belgique 
et au Luxembourg et assistera Koen pour les clients 
industriels internationaux. Carmen Doise est la Sales 
Assistant interne de cette équipe.

2008 a commencé sur les chapeaux de roue pour Ardo : la demande était 
particulièrement importante dans tous les segments de marché. Cette demande 
croissante pose le défi de la disponibilité des dernières récoltes automnales et hivernales. 

Dernières récoltes automnales et 
hivernales

Pour la plupart des variétés de choux, nous 
disposons d'un volume normal. Mais les 
rendements du chou vert ont diminué de 30%, 
diminution que nous ne sommes pas parvenus à 
compenser. Nous envisageons une récolte anticipée 
en 2008 afin de pouvoir répondre aux besoins.

Même les salsifis ont engendré environ 10% de 
rendements en moins que la normale. Le poireau et 
le chou-fleur d'hiver ont enregistré des résultats 
normaux. La récolte de choux romanesco en Espagne 
a engendré des rendements quelque peu affaiblis 
en raison de la vague de froid du mois de janvier. 
La production hivernale de poivrons à Almeria 
(Espagne) a également été particulièrement limitée 
et la majeure partie a été réquisitionnée par le 
marché des légumes frais. La région de production 
de Murcia (Espagne) est aujourd'hui sous pression. 
Les premiers plants de poivrons y sont actuellement 
repiqués. La première récolte est attendue pour 
l'été. Il semble que nous ne pourrons pas répondre 
à la demande de poivrons frais surgelés.

Prévisions

En Europe, nous n'avons pas pu obtenir tous les 
hectares désirés. 
La pénurie d'eau actuelle en Europe du Sud met en  
péril la culture du maïs. 
L'ensemencement des petits pois est déjà terminé 
dans certaines régions. Nous espérons pouvoir les 
récolter vers mai-juin. 

En Europe centrale et du Nord, la demande de 
cultures alternatives est considérable. La superficie 
consacrée à la production de légumes est donc sous 
pression, ce qui provoque une envolée des prix.
Les agronomes d'Ardo ont en d'autres termes du pain 
sur la planche.

Nouvelles d'Ardo
Nouvelles du marché  
et des récoltes



Ardo vous emballe

Pour Ardo, il n'y a pas que le contenu qui compte. La forme sous laquelle 
nous proposons nos produits joue également un rôle crucial. Nous avons 
donc le plaisir de vous présenter dans ce numéro quelques nouveautés 
sur le plan des emballages.

Risottos et Roast Supreme conditionnés en plus 
grands volumes

Nos savoureuses variétés de risotto - Spinaci, Funghi et Pomodori - 
conditionnées dans un sachet à fond plat attrayant, et notre Roast Supreme 
étaient déjà disponibles en emballages de 450g sur le marché de la vente au 
détail. Ils sont désormais disponibles en emballages de 1,5kg.*

Risotto Spinaci: riz précuit, épinards, cheddar, oignons, crème, épices et 
huile d'olive.
Risotto Funghi: riz précuit, champignons de Paris, pleurotes, cheddar, 
oignons, crème et épices.
Risotto Pomodori: riz précuit, tomates, poivrons jaunes grillés, asperges 
vertes, cheddar, purée de poivron rouge, huile d'olive et épices.
Roast Supreme: poêlée de légumes partiellement grillés au balsamique,  
le compagnon idéal des mets relevés à base de viande. 

Extension de la gamme  
en Europe centrale et orientale

En Europe centrale et orientale (CEE), la vente des légumes frais surgelés d'Ardo 
se développe. Nous y avons donc complété notre offre de dix emballages 
comportant les langues de la CEE. La gamme est très variée :

- Cocktail de champignons 600g (CMC01S)

- Mélange de champignons forestiers 600g (CMW01S)

- Country Grill 450g (CGR45S)

- Italian Grill 450g (MTE45S)

- Rondelles d’oignons panées 450g (AJP45S)

- Rondelles d’oignons 1kg (AJF21S)

- Épinards en branches 1kg (S2B31S)

- Jeunes carottes 1kg (WG131S)

- Haricots mange-tout fins 1kg (BH331S)

- Asperges vertes entières 1kg (AGR31S)

En point de mire

L'aspect d'un produit étant important, nous 
avons relooké bon nombre d'emballages de 
2,5kg d'Ardo destinés au foodservice. Les 
emballages ont en effet été agrémentés d'une 
belle photo du produit.
Les produits suivants notamment revêtent 
désormais de nouveaux atours :

- Courgettes en cubes 2,5kg (COB610)

- Mélange de vitalité 2,5kg (MDI610)

- Épinards en branches en portions 2,5kg (S5B610)

- Carottes parisiennes très petites 2,5kg (WP1610)

- Mélange de légumes pour ratatouille 2,5kg (MRA610)

- Tomates en cubes 2,5kg (TOB610)

* Le Risotto Spinaci, le Risotto Funghi et le Roast Supreme existent déjà en emballages de 1,5kg.
 Le Risotto Pomodori sera disponible à partir de mai en emballages de 1,5kg.

nouveau

nouveau
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Ardo culinaire

Le salad bar créatif

Ardo propose un vaste panel de légumes, pâtes, riz, fruits ou préparations de légumes frais surgelés qui vous permettent 

d'ajouter une touche créative à votre salad bar. Voici déjà les idées inspiratrices de Jo Blockeel, notre conseiller culinaire 

pour la Belgique et le Luxembourg. Elles vous permettront de varier les goûts et les couleurs de votre salad bar.

Laissez-vous inspirer par les salades Ardo 
- Insalata Mediterranea est idéale en tant que salade de pâtes ou s'utilise 

comme base. En ajoutant des olives, de la feta, des dés de jambon, des 
crevettes, du thon, de la mozzarella ou des herbes fraîches surgelées, vous 
préparerez une toute autre salade.

- Taboulé: il suffit de dégeler et d'ajouter des anchois.

- Mélange de Riz Mekong (auparavant Mélange de Riz Bali) : à mélanger 
avec sauces, des dés de jambon ou de poulet, de la mozzarella, des 
tomates.... 

- Pasta Primavera: se marie parfaitement avec des petites crevettes, des 
langoustines, des scampis... Éventuellement rectifier l'assaisonnement avec 
des herbes fraîches surgelées.

- Country Grill avec huile d'olive, vinaigre balsamique, jambon séché et 
fleurs de lavande : raffiné et coloré !

Laissez-vous inspirer par les ingrédients Ardo 
- Salade d'artichauts et de tomates : mélangez des artichauts cuits et 

coupés en dés avec une sauce à la moutarde, des dés de tomate et de 
l'aneth.

- Mélangez des aubergines grillées avec des anchois, de l'ail et des olives : 
vous obtiendrez un délicieux mets estival !

- Salade de fettucines version bami : mélangez les fettucines avec des 
cornichons et un œuf dur (le tout finement haché) et des dés de jambon.

- Farfalles aux fruits de mer, dés de tomates et sauce cocktail.

- Salade de riz au maïs ultra doux, sauce à la ciboulette.

- Légumes grillés : délicieux accompagnés de sauces à base d'huile de noix, 
de vinaigre balsamique, de pesto, de copeaux de parmesan, de tomates 
confites...

 (produits Ardo Grill : Italian Grill, Country Grill, courgettes grillées, 
aubergines grillées, poivrons rouges et jaunes grillés)

Bon Appétit!
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