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Ardo ist auf die nächsten Jahre 
vorbereitet
Sie wissen es sicherlich bereits aus den Medien: die Knappheit an Rohstoffen für die 
Lebensmittelproduktion nimmt zu. Zurückzuführen ist dies u.a. auf die europäischen 
Subventionsbestimmungen, die steigende Getreidenachfrage für die weltweite 
Lebensmittelproduktion, die Wetterkapriolen und nicht zuletzt die Einführung von Biokraftstoffen.

Schrumpfende Anbaugebiete: eine Herausforderung
Angesichts der historischen Getreideknappheit auf dem Weltmarkt erhalten Landwirte einen hohen 
Preis für ihre Getreidepflanzen und Mais. So werden diese Pflanzen auf größere Gebiete verlagert, 
was wiederum zu Lasten der Anbauflächen für industrielles Gemüse geht. Zusammen mit den oben 
genannten Faktoren ist das Gemüse zur Weiterverarbeitung in der steigenden Preisspirale gefangen. 
Ardo nimmt diese Situation überaus ernst. So bemühen wir uns nach Kräften, ein ausreichendes 
Rohstoffangebot zu gewährleisten, um der steigenden Nachfrage nach Tiefkühlgemüse gerecht werden 
zu können.

Ardos gute Beziehung zu den Landwirten: ein Trumpf
Ardo besitzt einige große Pluspunkte, um den gegenwärtigen Herausforderungen zu begegnen. So 
pflegen wir stabile Kontakte zu Landwirten und Genossenschaften. Im Laufe der Jahre haben wir eine 
starke und direkte Beziehung zu den Bauern aufgebaut. 
Auch Vertrauen und Respekt werden bei uns groß geschrieben. Respekt für die Landwirte, die – 
bisweilen unter widrigen Wetterbedingungen – die benötigten Gemüsemengen auf dem Feld ernten. Wir 
garantieren ihnen darüber hinaus eine stabile Mindestabnahme über Jahre hinweg. Dadurch können sie 
ihren Betrieb weiter ausbauen und in moderne und leistungsstärkere Maschinen für eine noch bessere 
Gemüsequalität investieren. Ferner schwören wir auf eine korrekte Vergütung. Wir vergüten unsere 
Lieferanten nach marktkonformen Preisen und entlohnen höchste Qualität in zusätzlichem Maße.

Internationale Verteilung: ein strategischer Vorteil
Schließlich und endlich reduziert Ardo das Risiko durch die internationale Verteilung der 
Anbauflächen. Wir verteilen den Anbau einer bestimmten Gemüsesorte mehr und mehr über  
verschiedene Länder. Wir sind der Überzeugung, dass sich dies längerfristig auszahlen wird.  
Und zwar nicht nur für uns, sondern auch für Sie.
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Salate waren bereits länger im Aufwind. Die Nachfrage danach – u.a. für 
Bufetts – nimmt weiterhin zu. Warum? Der Verbraucher legt Wert auf 
Wahlfreiheit, Abwechslung und Gesundheit.
So ist es für Sie wichtig, neue Menüs zusammenzustellen, bei denen u.a. 
die Salatbar im Mittelpunkt steht. Ardo bietet Ihnen ein umfangreiches 
Angebot, damit Sie den Wünschen Ihrer Kunden gerecht werden können. 
Eigens für Sie rücken wir drei unserer Trendsetter in den Blickpunkt:

Insalata Mediterranea
Dieser kalte Pastasalat mit mediterranem Gemüse 
und passendem Dressing passt zu jeder Salatbar. 
Sie brauchen ihn lediglich aufzutauen. Erhältlich in 
Verpackungen von 450g und 2,5kg.

Taboulé
Diese köstliche Gemüsemischung wird u.a. aus 
Grieß, Oliven, Paprika, Tomaten, Zwiebel- und 
Zucchiniwürfeln sowie Rosinen zubereitet. Sie 
verleiht Gerichten die typisch südliche Note. 
Erhältlich in 750g-Verpackungen. 

Country Grill
Auch Grillgemüse darf in einer Salatbar 
nicht fehlen. Pur oder in einer Zubereitung 
beispielsweise aus Olivenöl, Mozzarella und 
Kräutern der Provence können Sie aus dieser 
Country Grill-Mischung einen schmackhaften 
Salat zaubern. Sie brauchen das gegrillte 
Gemüse lediglich aufzutauen. Sie können es 
kalt servieren oder es zubereiten. Praktisch, 
oder? Erhältlich in Verpackungen von 450g 

und 1kg.

Pasta- und Reissorten
Selbstverständlich bietet Ardo zu diesen Zubereitungen auch allerlei vorzügliche 
Pasta- und Reissorten an, die aufgetaut perfekt zu herrlichen Salaten passen.

Salate haben Hochkonjunktur

neu



Ardo in höheren Sphären

Unser russischer Kollege Pavel Sokolov 
hat mit dem Ardo-Heißluftballon an der 
BP Gas Alpine Balloon Trophy 2008 im 
österreichischen Kaprun teilgenommen. 
Für unseren österreichischen Kollegen 
Josef Halbmayr war dies eine einmalige 
Gelegenheit, eine Lufttaufe der besonderen 
Art zu erleben. Gemeinsam mit einigen 
anderen Ballonfahrern hat er sich an der 

herrlichen Winterlandschaft erfreut. 

Spielend auf unserer neuen 
Website surfen

Haben Sie bereits das Online-Game von 
Ardo gespielt? Das lustige Spiel, mit dem 
Sie Ihr Gemüsewissen und Ihr Geschick 
testen können? Nein? Dann sollten Sie dies 
schnell nachholen. Wer weiß, vielleicht 
schaffen Sie es sogar an die Spitze unserer 
Gesamtwertung.

Außerdem können Sie bei dieser Gelegenheit 
auch unsere neue Website entdecken. Sie 
bietet:
- einen frischen Look
- ein übersichtliches Lay-out
- eine Fülle von Informationen sowie
- eine Aufteilung nach Sektoren.

Neugierig? So besuchen Sie blitzschnell 
www.ardo.com.

Ardo NachrichtenVorsprung in tiefkühlfrischer Qualität

Seit jeher bemühen wir uns bei 
Ardo nach Kräften, Ihnen das 
beste tiefkühlfrische Gemüse und 
Obst des Marktes anzubieten 

Der verregnete Sommer des vergangenen Jahres 
hat uns in dieser Hinsicht vor eine gewaltige 
Herausforderung gestellt. Zu gleicher Zeit hat er uns 
aber auch die Möglichkeit geboten zu beweisen, 
dass die Ardo-Gruppe trotz des schlechtesten 
Wetters im nördlichen Europa seit Beginn der 
Wetteraufzeichnungen in der Lage ist, den Großteil 
ihrer Kunden in gewünschter Menge mit der 
erwarteten Ardo-Qualität zu beliefern.
Bei einer nassen Ernte sind die Herausforderungen 
jedoch vielfältig. Es beginnt bereits auf dem Feld: 
das angebaute Gemüse erreicht nicht das erwartete 
Volumen und es treten vermehrt Krankheiten auf.

Glücklicherweise kann Ardo auf ein Team hoch 
spezialisierter Agrarexperten zählen. Sie bemühen 
sich, die Wetterauswirkungen auf ein Minimum 
zu beschränken. Im vergangenen Jahr haben 
wir außerdem einen 'Agricultural Coordinator’ 
bestimmt. Dieser hat einen umfassenden Überblick 
über die wöchentlichen Aktivitäten in unseren 11 
Anbaugebieten in ganz Europa.  

Der effiziente Informationsaustausch und das 
Vermögen, anhand der Kenntnisse der Gruppe, 
schnell zu reagieren, beginnt bei Ardo bereits auf 
dem Feld. Und diese wichtigen Stärken ziehen sich als 
roter Faden durch unsere Organisation. 
Vergangenen Sommer haben wir die Ernteprobleme, 
den potenziellen Schaden an unseren Produkten 
und die größeren Verschmutzungen am angebauten 
Gemüse vorausgesehen. 

Wir haben eine Menge in ein Dutzend hochmoderne 
elektronische Sortiermaschinen investiert, um zu 
gewährleisten, dass unsere Produkte möglichst wenig 
Schaden nehmen. Da wir nun auch in einem Jahr mit 
„normaler“ Ernte über diese Maschinen verfügen, 
können wir das Qualitätsniveau der Ardo-Produkte 
dadurch weiter anheben. 2008 stehen übrigens 
noch weitere Anschaffungen an.

Als weitere Maßnahme gegen Fremdkörper in 
unseren Produkten haben wir in Metallkisten für 
die Ernte frischer Produkte investiert. Sie werden die 
Holz- und Kunststoffkisten ersetzen.  

Dies ist lediglich ein Teil einer Vielzahl von Initiativen. 
Ardo ist der Überzeugung, dass wir Ihnen mit 
diesen Maßnahmen eine noch beständigere 
Qualität garantieren können. Fortsetzung folgt in 
unseren nächsten Aktuell-Newslettern. 



Ardo Bio in der Slowakei 
ausgezeichnet
Vor kurzem hat in Bratislava die Messe Danubius Gastro 
2008 stattgefunden. Sie dreht sich um Gastronomie 
und Reisen und lockte sage und schreibe 900 Aussteller 
an. Sieben von ihnen haben einen Preis abgesahnt, 

darunter auch Ardo. Der 
slowakische Agrarminister 
Zdenka Kramplová hat 
Ardo nämlich einen Preis 
für sein Angebot an 
‚Bio’-Gemüse überreicht.

Einstellungen

Um Ihnen künftig noch besser zu Diensten stehen zu 
können, hat Ardo sein Team erweitert. Wir stellen Ihnen 
die neuen Mitarbeiter kurz vor:

- Joris De Meulemeester leitet künftig als Regional 
Sales Manager die Verkaufsstelle für Mittel- und 
Osteuropa (Polen, Rumänien, Slowakei, Tschechien, 
Bulgarien, Bosnien-Herzegowina, Kroatien, Slowenien, 
Russland, die baltische Staaten und Ungarn). Er 
koordiniert die verschiedenen Verkaufseinheiten in 
Sachen Handelsaktivitäten in dieser Region. Eveline 
Vercruysse und Els Hoste stehen ihm intern als Sales 
Assistants zur Seite. 

- Sam Mesuere verstärkt seit kurzem das Industry 
Sales-Team unter der Leitung von Koen Vanhoutte. Als 
Junior Account Manager wird Sam die Industriekunden 
in den  Belux-Ländern betreuen und Koen bei den 
internationalen Industriekunden unterstützen. Carmen 
Doise fungiert als interner Sales Assistant dieses Teams.

2008 ist für Ardo hervorragend gestartet: die Nachfrage war in allen Marktsegmenten 
besonders hoch. Angesichts der steigenden Nachfrage wird die Verfügbarkeit der 
jüngsten Herbst- und Winterernten jedoch zu einer besonders großen Herausforderung. 

Jüngste Herbst- und 
Winterernten

Die meisten Kohlsorten konnten in normalen 
Mengen geerntet werden. Die Wirsingerträge sind 
jedoch um 30% zurückgegangen. Dieses Defizit 
können wir nicht auffangen. Wir erwägen einen 
vorzeitigen Anbau im Jahre 2008, um den Bedarf 
decken zu können. 

Auch die Schwarzwurzelerträge sind ca. 10% 
geringer ausgefallen als üblich. Die Lauch- und 
Winterblumenkohlerträge sind normal. Die 
Romanesco-Ernte in Spanien ist wegen des kalten 
Januars spärlicher ausgefallen. Die Paprika 
Winterproduktion in Almeria (Spanien) war 
ebenfalls recht dürftig, und der Großteil war für den 
Frischmarkt bestimmt. Nun liegt der Druck auf dem 
Anbaugebiet Murcia (Spanien). Dort werden derzeit 
die ersten Paprikasaaten angepflanzt. Die erste Ernte 
wird für Sommer erwartet. Es macht den Anschein, 
dass wir der Nachfrage nach tiefkühlfrischer Paprika 
in der Zwischenzeit nicht nachkommen können.

Erwartungen

Im südlichen Teil Europas konnten wir nicht alle 
gewünschten Hektar Land festlegen.
Die momentane Wasserknappheit in Südeuropa bringt 
den Maisanbau in Bedrängnis.
Die Erbsenaussaat wurde in bestimmten Regionen 
bereits zu Ende gebracht. Die Ente wird für Mai oder 
Juni erwartet. 

In Mittel- und Nordeuropa nimmt die Nachfrage nach 
dem alternativen Anbau rasant zu. Dadurch geraten 
die Flächen für den Gemüseanbau unter Druck, was 
wiederum zu einem Preisanstieg führt. 
Auf die Agronomen von Ardo kommen mit anderen 
Worten einige Herausforderungen zu.

Ardo Nachrichten Markt- und Ernteberichte



Ardo verpackt

Für Ardo zählt nicht nur der Inhalt. Auch die Form, in der unsere 
Produkte angeboten werden, spielt eine entscheidende Rolle. So freut es 
uns, Ihnen in dieser Ausgabe einige Verpackungsneuheiten vorstellen zu 
können.

Risottos und Roast Supreme in größeren Mengen

Unser sämiges Risotto Spinaci, Funghi und Pomodori im attraktiven 
Stehbeutel und unser Roast Supreme waren für den Einzelhandel bereits  
in 450g-Verpackungen erhältlich. Nun bieten wir sie fortan auch in  
1,5kg-Verpackungen* an.  

Risotto Spinaci: vorgekochtes Risotto mit Spinat, Cheddar, Zwiebeln, Rahm, 
Kräutern und Olivenöl. 
Risotto Funghi: vorgekochtes Risotto mit Pariser Champignons, 
Austernpilzen, Cheddar, Zwiebeln, Rahm und Kräutern.
Risotto Pomodori: vorgekochtes Risotto mit Tomaten, gegrillten gelben Paprika, 
grünem Spargel, Cheddar, Püree von roter Paprika, Olivenöl und Kräutern.
Roast Supreme: Diese Mischung von teilweise gegrilltem Gemüse mit 
gewürzter Buttersoße auf Basis von Balsamico-Essig und Sojasoße passt ideal 
zu herzhaften Fleischgerichten.

Erweiterung des Angebots  
in Mittel- und Osteuropa

In Mittel- und Osteuropa (MOE) nimmt der Verkauf des tiefkühlfrischen 
Gemüses von Ardo zu. So haben wir unser Angebot um zehn Verpackungen in 
den MOE-Sprachen erweitert. Das Angebot ist überaus vielseitig:

- Pilzcocktail 600g (CMC01S)

- Waldpilzmischung 600g (CMW01S)

- Country Grill 450g (CGR45S)

- Italian Grill 450g (MTE45S)

- Panierte Zwiebelringe 450g (AJP45S)

- Zwiebelringe 1kg (AJF21S)

- Blattspinat 1kg (S2B31S)

- Junge Möhren extra fein 1kg (WG131S)

- Delikatessbohnen 1kg (BH331S)

- Ganze grüne Spargel Stangen 1kg (AGR31S)

Im Blickpunkt

Da eine gute Produktausstrahlung von 
großer Bedeutung ist, haben wir zahlreichen 
2,5kg-Verpackungen von Ardo für den 
Catering-Sektor einen neuen Look verpasst. 
Die Verpackungen sind fortan mit einem 
ansprechenden Produktfoto versehen. 
U.a. sind folgende Produkte nun noch attraktiver:

- Zucchini gewürfelt 2,5kg (COB610)

- Vita Mischung 2,5kg (MDI610)

- Blattspinat portioniert 2,5kg (S5B610)

- Pariser Karotten sehr klein 2,5kg (WP1610)

- Ratatouille Gemüsemischung 2,5kg (MRA610)

- Tomaten gewürfelt 2,5kg (TOB610)

* Risotto Spinaci und Funghi und Roast Supreme sind bereits in 1,5kg-Verpackungen erhältlich. 
 Risotto Pomodori ist ab Mai in einer 1,5kg-Verpackung erhältlich.

neu

neu
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Guten Appetit!

Ardo kulinarisch

Die kreative Salatbar

Ardo bietet Ihnen eine Reihe fix und fertiger tiefkühlfrischer Gemüsesorten, Pasta, Reis, Früchte oder Gemüsezubereitungen für Ihre Salatbar, 

mit der Sie Ihrer Kreativität freien Lauf lassen können. Wir verraten Ihnen bereits jetzt die inspirierenden Ideen von Jo Blockeel, unserem 

kulinarischen Berater für Belgien & Luxemburg. Sie werden eine Menge Abwechslung in die Aromen und Farben Ihrer Salatbar bringen. 

Kreativ mit Salaten von Ardo
- Insalata Mediterranea eignet sich perfekt als Pastasalat oder als Basis. 

Durch Zugabe von Oliven, Fetakäse, Schinkenwürfeln, Krabben, Thunfrisch, 
Mozzarella oder tiefkühlfrischen grünen Kräutern können Sie immer 
wieder einen anderen Salat zubereiten.

- Taboulé: einfach auftauen und ein paar Sardellen dazugeben.

- Mekong Reis Mischung (ehemals Bali Reis Mischung): mit Dressing, 
Schinken- oder Hähnchenwürfeln, Mozzarella und Tomaten vermengen...  

- Pasta Primavera: perfekt mit einem Dressing und Krabben, Langusten oder 
Shrimps…. Eventuell mit tiefkühlfrischen Kräutern verfeinern.

- Country Grill mit Olivenöl, Balsamico, getrocknetem Schinken und 
Lavendelblüten: raffiniert und bunt!

Kreativ mit Zutaten von Ardo
- Salat aus Artischocken und Tomaten: gekochte und gewürfelte 

Artischocken mit Senfdressing, Tomatenwürfeln und Dill vermengen.

- Gegrillte Auberginen mit Sardellen, Knoblauch und Oliven vermengen: 
herrlich sommerlich! 

- Salat mit Pasta Fettuccine Bami Style: Fettucine mit Gewürzgurken 
und hartgekochtem Ei (beides fein gehackt) sowie gewürfeltem Schinken 
vermengen.

- Pasta Farfalle mit Meeresfrüchten, Tomatenwürfeln und Cocktailsoße.

- Reissalat mit supersüßem Reis und Dressing mit Schnittlauch. 

- Grillgemüse: besonders schmackhaft mit einem Dressing aus Walnussöl 
und Balsamico, mit Pesto, Parmesanspänen und kandierten Tomaten...

 (Ardo Grill-Produkte: Italian Grill, Country Grill, gegrillte Zucchini, gegrillte 
Auberginen, gegrillte rote und gelbe Paprika).
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