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In dit nummer

CONXEMAR - ES
1-3/10/2013
Vigo, Spanje
B33
www.conxemar.com

ANUGA - DE
5-9/10/2013
Keulen, Duitsland
Hal 42 - Stand E01
www.anuga.com

ALLES FÜR DEN GAST  - AT
09-13/11/2013
Salzburg, Oostenrijk 
www.gastmesse.at

HORECA EXPO GENT - bE
17-21/11/2013
Flanders Expo 
Gent, België
Hal 8 - Stand 8319
www.horecaexpo.be
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Ardo bouwt verder aan 
een duurzame toekomst 
Ardo blijft heel wat aandacht besteden aan het ontwikkelen van nieuwe producten. Onze 
researchafdelingen draaien dan ook altijd op volle toeren. We gaan er op zoek naar de ideale 
combinaties van vriesverse groenten en/of fruit en ontwikkelen nieuwe, kwalitatieve producten 
die inspelen op de behoeftes van uw klanten en de heersende foodtrends. Zo houden 
we zowel ons als uw aanbod up-to-date, en stellen we heel regelmatig nieuwe, verrassende 
producten voor. Onze drang naar vernieuwing stimuleert ons ook om reeds bestaande producten 
te optimaliseren en te perfectioneren. Op de volgende pagina’s leest u alles over de nieuwste 

Ardo-producten.

Daarnaast zet Ardo zijn credo rond constante 
investeringen dagelijks in daden om. Zo plaatsten we 
in Ardooie (B) een volledig nieuwe productielijn voor het 
wassen, snijden, blancheren en invriezen van overwegend 
prei- en seldergewassen. We breidden onze vestiging in 
Saint-Sever (F) uit met twee nieuwe verpakkingslijnen, 
voor folieverpakkingen t.e.m. 2,5 kg en grootverpakkingen 
vanaf 10 kg in zakken of kartons.
Ardo investeert ook in projecten die gunstig zijn voor het 
duurzaam bewaren en verdelen van zijn producten. 
Zo werden in Geer (B) de werken gestart voor een 
volautomatisch koelhuis voor pallets. Ook in Zundert (NL) 
zijn de plannen goedgekeurd om een gelijkaardig koelhuis 

neer te planten. Momenteel zijn we er druk bezig de bouwwerkzaamheden voor te bereiden. 

Ardo blijft ook zijn engagement als duurzame producent heel ernstig nemen. De resultaten 
van de acties die we in 2012 voerden op het gebied van duurzame ontwikkeling en productie vindt 
u in ons vierde Corporate Responsibility Report, dat u zoals steeds kan downloaden via 
onze website www.ardo.com.

We hopen u te ontmoeten op één van de najaarsbeurzen. Kom er onze nieuwste producten 
proeven!

Tot binnenkort!

Beurzen

volautomatisch koelhuis Geer
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Ardo culinair
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Ons team van culinair adviseurs in Duitsland creëerde een 
origineel en smaakvol menu op basis van Ardo’s nieuwste 
producten. Hier ontdekt u alvast enkele suggesties voor de 
heerlijkste recepten.  

Gedetaïlleerde info vindt u in de rubriek Ardo Culinair 
op onze website www.ardo.com/nl/recipes.

Springroll’s “à la Meyer” Tagliatelle “d’Agostino”

Boeuf “Homer Style” “Leupold’s Sweet”

vlnr: Marc D’Agostino, Hanns-Joachim Leupold, Matthias Homer, Christian Meyer

Ardo ingrediënten:

taugé, julienne mix, mango fruit puree,
halve avocado (nieuw).

Ardo ingrediënten:

gegrilde paprika en courgettes,
spinazie “Foglia” (nieuw), 
groentefrietjes (nieuw).

Ardo ingrediënten:

zwarte en groene olijven in schijfjes (nieuw),
kerstomaatjes (nieuw), tagliatelle (nieuw), 
Italiaanse kruidenmix (nieuw).

Ardo ingrediënten:

appelschijven, bosbessen.



Uitgebreid gamma 
gebruiksvriendelijke geblancheerde 
groenten, zowel klassiekers als 
nieuwe variëteiten.

Groentebereidingen, subtiel gekruid 
en/of met een aangepaste saus.

Gevarieerd aanbod oogstrijp 
vriesvers fruit en fruitmixen direct 
gebruiksklaar.

Ruim gamma van reeds 
voorgekookte, geblancheerde, 
voorgebakken of gegrilde producten.

Venkel Duo zucchini Taugé WitloofVergeten Groenten Mix

Insalata Mediterranea Risotto Roast Supreme Letscho

Tagliatelle Rigatone Aardappel rustica Wilde rijst mix Voorgebakken ajuin

Ardo’s gamma in een notendop

Fruit Brunoise Rabarber Kruisbessen Mango puree Vlierbessen

SjalotDille Bieslook Look Basilicum

Het hele jaar door een ruim aanbod 
aan pittige smaakmakers die perfect 
portioneerbaar zijn.

Tomaat Champignons Prei Broccolimix Maïs

Een gevarieerd en kwalitatief 
hoogstaand gamma dankzij Ardo’s 
jarenlange ervaring in biologische 
teeltopvolging.

Ajuinringen Groenteburgers Groentesticks Broccoli nuggets

Smaakvolle gefrituurde groentehapjes. 
Ideaal om kinderen op een toffe manier 
groenten te laten eten.



Nieuw in ons gamma

Groentebereidingen, subtiel gekruid 
en/of met een aangepaste saus.

Het hele jaar door een ruim aanbod 
aan pittige smaakmakers die perfect 
portioneerbaar zijn.

Een gevarieerd en kwalitatief 
hoogstaand gamma dankzij Ardo’s 
jarenlange ervaring in biologische 
teeltopvolging.

Kerstomaten
Ardo’s kerstomaatjes zijn niet alleen heerlijk 
sappig, maar hebben ook een mooie, 
constante kleur en kwaliteit. Ze lenen zich 
uitstekend in tal van bereidingen zoals 
sauzen, salades en pizza’s. Geen wonder 
dat ze zo populair zijn. 
Beschikbaar half oktober. 
CHT610 - 4x2,5kg

Ovengedroogde tomaten
In het succesvolle tomaten gamma 
van Ardo horen voortaan ook de 
ovengedroogde tomaten thuis. Ze kunnen 
gebruikt worden in een saus, een mix of 
als aperitief. De tomaten hebben een 
intense rode kleur en een perfecte 
textuur. Deze ovengedroogde tomaten 
worden niet bewaard in olie, wat het 
gebruiksgemak zeker helpt en bovendien 
een ecologischere transport garandeert. 
Deze tomaten zijn niet alleen trendy, 
maar ook nog eens overheerlijk. 
Een echte smaakmaker dus!
Beschikbaar half oktober.
TOG310 - 10x1kg

Italiaanse kruidenmix
Ardo’s kruidentuin breidt uit. Deze pittige 
Italiaanse kruidenmix van rode ui, 
peterselie, basilicum, lookscheuten, 
tijm en oregano is onmisbaar in elke 
keuken. Naast hun mooie kleur en frisse 
smaak heeft deze kruidenmengeling 
een hoog convenience gehalte: ze zijn 
perfect portioneerbaar, de kruiden klitten 
niet samen en er is geen tijdverlies bij het 
fijnhakken. De ideale manier dus om je 
gerecht net dat extra Italiaans tintje te 
geven. 
KIM210 - 5x1kg

Groentefrietjes
Het ‘Les Tapas’-gamma van Ardo breidt 
uit. Deze mix van in zonnebloemolie 
voorgebakken wortel- en pastinaakfrietjes 
zijn extra krokant en heerlijk knap-
perig dankzij hun lichte deegcoating. Ze 
zijn bovendien rijk aan vezels. Dit leuk 
alternatief voor de klassieke aardappelfriet 
is tevens de ideale manier om kinderen op 
een speelse wijze groenten te laten eten. 
Iedereen is immers dol op de lichtzoete 
smaak van pastinaak en wortelen in hun 
krokant jasje. De frietjes kunnen klaarge-
maakt worden in de friteuse of in de oven.
Beschikbaar half oktober.
UWP210 - 4x2kg

Halve avocado 
De heerlijk natuurlijke smaak van avocado 
wordt wereldwijd geapprecieerd. De Ardo 
avocado is perfect gerijpt en daardoor heel 
geschikt voor het bereiden van guacamole, 
één van dé trendy producten van het 
moment. Ook toepasbaar in tal van 
gerechten (in een wrap, sandwich, sa-
lade,...) en vormen (in stukjes, reepjes, 
gepureerd,…). Bovendien verkleurt de 
avocado niet en is ze het hele jaar door 
beschikbaar.
Beschikbaar half oktober.
XAV310 - 10x1kg

Smaakvolle gefrituurde groentehapjes. 
Ideaal om kinderen op een toffe manier 
groenten te laten eten.



Mix voor groene 
en gele soep
Serveer met deze praktische soep-
mengelingen een heerlijke soep met 
een intense groene of gele kleur! 
Ze zijn de ideale basis voor tal van soepen, 
zowel heldere als gemixte soep.

Ingrediënten groene soep mix: ajuin, prei, 
broccoli, courgette en gebroken bonen.
Ingrediënten gele soep mix: ajuin, gele 
wortel, gele raap, gele courgette, 
boterbonen en selder. 
Beschikbaar half oktober.
M1S610 - 4x2,5kg
M2S610 - 4x2,5kg

Olijven
Deze lekkere olijven, geoogst in het 
zuidwesten van Spanje en ingevroren
in onze fabriek in Badajoz, zijn uiterst 
geschikt als ingrediënt in verschillende
mediterrane bereidingen of pizza’s. 
Naast hun intense kleur en uitgesproken
olijfsmaak, zijn de olijven ook makkelijk 
te portioneren. Bovendien koopt u geen 
extra gewicht, want de olijven worden 
natuurlijk bewaard en niet in vocht of op 
olie. 
Verschillende olijfreferenties zijn beschikbaar in 1x10kg.

Spinazie ‘Foglia’
Deze mooi ogende ‘laagjesspinazie’, 
waarbij de jonge spinazieblaadjes hun 
bladstructuur nog beter behouden, is het 
resultaat van een nieuw productieproces. 
De volledige spinazieblaadjes worden 
als laagjes op elkaar gelegd, waarna 
ze in porties van ongeveer 125 gram 
worden gesneden. De blaadjes worden 
heel jong geoogst, en smaken dus extra 
zacht. Makkelijk portioneerbaar.
S6B610 - 4x2,5kg

Groen-/Boerekool IQF 
“losse blaadjes”
De losse blaadjes van de groen-/boerekool 
worden individueel ingevroren (IQF) en 
behouden zo hun natuurlijke bladstructuur. 
Deze heerlijke herfst- en wintergroente is 
ideaal om te gebruiken in een stamp-
pot. Ze is het hele jaar door beschikbaar, 
steeds met een constante, hoge kwaliteit.
Beschikbaar half oktober.
KGI410 - 6x1,5kg

Gegrilde groenten
Dankzij een verbeterd grillproces zijn de 
grillmarkeringen op de diverse groenten 
nu nog beter zichtbaar. Dit oogt niet alleen 
zeer mooi, de licht gegrilde toets zorgt 
ook voor extra smaak!



Augustus is normaal gezien de maand waarin de productie van heel 
wat groenten afgelopen of ten minste reeds vergevorderd is. 
In de oogstberichten van mei 2013 berichtten we uitvoerig over 
de grillige weersomstandigheden van de eerste vijf maanden 
van dit jaar, die vooral een nefast gevolg hadden op de teelt- en 
groeiprogramma’s. De verwachte latere oogsten van tien dagen tot 
drie weken werden zonder meer bevestigd.

Tuinerwten noteerden zeer diverse resultaten, gaande van zeer lage 
(Portugal -50%) tot matige (Spanje/Frankrijk) en normale opbrengsten 
(Noord-Europa). Als gevolg van de lage voorraadpositie van erwten 
net voor de oogst, zijn grotere hoeveelheden direct uit oogst 
wereldwijd geëxporteerd.
Globaal zijn er geen overschotten voorzien.

Sperziebonen werden duidelijk later uitgezaaid. De groei lijkt 
momenteel volgens plan te verlopen. De oogstresultaten zullen 
afhangen van de weersomstandigheden in september en oktober. 
Lichte nachtvorst kan immers de plant beschadigen en zelfs 
vernietigen. Afwachten dus…

Jonge wortelen: normale groei- en oogstsituatie.

De situatie van de prei daarentegen is duidelijk zorgwekkender.  
De voorraden in Europa zijn hoegenaamd leeg. De lange 
winterperiode liet niet toe tijdig te oogsten in het voorjaar, zodat 
grotere hoeveelheden slechts heel laat en met verminderde opbrengst 
geoogst konden worden. 

Alle courgettes zijn geoogst met normale opbrengsten. 
Andere mediterrane groenten, zoals aubergines, tomaten 
(ook kerstomaat) en paprika, geven normale oogstresultaten.

Broccoli daarentegen brengt niet overal de nagestreefde 
opbrengsten. In Portugal hebben de aanhoudende regens van het 
voorjaar diverse velden vernietigd. Het resultaat was minderoogsten 
tot -40%. Velden voor herfst- en winterbroccoli worden nu 
gecontracteerd. 

De opbrengsten bij maïs zullen tot 20% lager liggen dan normaal. 

Voor de echte wintergroenten zoals schorseneren en spruitjes is het 
nog te vroeg om oogstvooruitzichten te geven. Wel staat vast dat bij 
beide species, en vooral spruitjes, de voorraden uit 2012 zo goed als 
leeg zijn. De weersevolutie in de komende maanden zal uitmaken of 
ook deze teelten met vertraging zullen starten.

Globaal kan het oogstjaar 2013 worden bestempeld als grillig 
met heel verscheiden opbrengsten, zelfs soms binnen eenzelfde 
teeltgebied. 

Het is tevens een jaar met een duidelijke stijging van afzet naar 
nieuwe wereldmarkten, wat positief is voor de teelt en consumptie 
van vriesverse groenten uit Europa. Voorts moet men rekening 
houden met de duidelijk gestegen grondstofkostprijzen, die zich 
intussen vertalen in gestegen verkoopprijzen uit nieuwe oogst.

Vriesverse groenten en fruit blijven een boeiende materie die we 
dagdagelijks op de voet moeten volgen. Het Ardo team staat 
hiervoor garant.

Markt- en oogstberichten Duurzaamheid

Voor het vierde jaar op rij publiceert Ardo een Duurzaamheids-
rapport (CRR). Daarin staat te lezen welke inspanningen Ardo 
onderneemt om een duurzaam beleid naar planeet, mens én 
product te garanderen. We geven u alvast een greep uit enkele 
duurzame activiteiten van het afgelopen jaar.

Dankzij een bewustmaking naar het personeel toe enerzijds, en 
een continu investeringsprogramma voor duurzamere productie 
anderzijds, heeft Ardo de afgelopen 5 jaren kunnen blijven besparen 
op energie, brandstof en water.
We realiseerden ook talrijke duurzame acties in ons HR-beleid met 
positieve resultaten op diverse gebieden.
Op agronomisch vlak hebben we het MIMOSA-project opgestart 
dat staat voor Minimum Impact & Maximum Output Sustainable 
Agriculture.
Tal van realisaties en projecten dus die u in detail kan doorlezen in 
ons Duurzaamheidsrapport.

Vraag het volledige document aan uw Ardo-contact of 
download het via het download center op www.ardo.com.

Ardo News
Ardo wint ‘Gouden Partner’- trofee 
in Nederland
Elke twee jaar organiseert ‘De Levensmiddelenkrant’ onder de 
noemer de ‘Gouden Partner’ onder alle inkopers en beslissers binnen 
de retail een onderzoek naar de waardering van leveranciers. 
Ardo werd tijdens de laatste editie door alle retailers bekroond met 
een Gouden Partner in de subcategorie ‘Rendementsbijdrage’ 
van de categorie ‘Diepvries’.
Een mooie erkenning én de bevestiging dat we onze rol juist invullen.

Ardo-producten op de University Summer 
Games
Onze producten waren alomtegenwoordig op de 
27th World University Summer Games in Kazan, 
tegelijk de eerste Universiade in de geschiedenis van 
het moderne Rusland. Op de Universiade komen 
jonge atleten van over de hele wereld in verschillende 

sportdisciplines het belang van een gezonde geest in een gezond 
lichaam promoten. Ardo is dan ook trots dat het dit evenement 
culinair kon ondersteunen!

Nieuwe medewerkers
Vanessa Zola wordt Business Sector Manager voor Ardo Food 
Ingredients UK. Nathan Burrell is voortaan Business Sector 
Manager Food Service voor het zuiden van de UK.
Thomas Sartor vervangt Emilie Haspeslagh als National Account 
Manager voor FoodService Duitsland. 
Met Judith Gillard (Ardo Geer), Elena Marques (Ardo Badajoz) 
en Collin Slater (Ardo Ashford) gingen er onlangs drie nieuwe 
kwaliteitsverantwoordelijken aan de slag.



Ardo wereldwijd dicht bij 
haar klanten

Om dicht bij onze klanten te staan, 
hebben we verkoopkantoren met eigen 
commerciële medewerkers. Zij kunnen uw 
belangen in retail, foodservice of industrie
dan ook van dichtbij opvolgen en snel 
inspelen op uw eventuele vragen.

Wij bewaren wat de natuur ons geeft
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