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Neuer Elan fiir Ardo

Nach der erfolgreichen Fusion zwischen Ardo und Dujardin Foods
fiigen sich alle Puzzleteile allmdhlich ineinander. Das sind gute
Neuigkeiten fiir die Gruppe, mit Sicherheit aber auch fir alle unse-
re Kunden. Wir haben nicht nur das Sortiment erweitert, sondern
verfiligen auch tiber jahrelange Erfahrungen und bieten Know-how
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In operativer Hinsicht werden Sie kaum Unsere Uberseeaktivitaten werden auf
Unterschiede feststellen: In den drei Segmenten verschiedene Personen mit spezifischem
(Retalil, FoodService und Food Ingredients) Schwerpunkt sowie Kenntnissen des Marktes

kimmern wir uns auch weiterhin lokal um unsere und dessen eigenen Bedurfnissen aufgeteilt.
Kunden, und das in ihrer eigenen Sprache sowie

unter BerUcksichtigung der lokalen BedUrfnisse Die Fusion wirkt sich auBerdem positiv auf das
und Empfindsamkeiten. Mit anderen Worten: Krautersortiment aus. Es wurde um mehrere
Ardo ist nach wie vor in lhrer Nahe und kostliche Krautersorten und verschiedene Aromen
unterstiitzt Sie auch kiinftig mit demselben erweitert. In dieser Aktuell-Ausgabe lesen Sie
hochwertigen Service und den gewohnten alles dazu.

logistischen Lésungen.

Wir wiinschen Ihnen =
eine genussvolle Lektiire.




Tiefkiihlfrische

aromatische Krauter -
die Kréonung fiir
jedes Gericht!

ist schlafférdernd.

Schnittlauch wirkt als Gegengift bei Vergiftungen
sowie als Mittel gegen Blutungen. Er ist appetit- und
verdauungsférdernd und begtinstigt die Nierenfunktion!

Majoran hilft bei Mundinfektionen,
Zahnschmerzen, Halsschmerzen

und Husten..
Y

Dill wirkt bei Magenbeschwerden und

Aromatische Krduter sind Panzen, mit denen die
Genusseigenschaften von Gerichten verstdrkt werden,
indem sie ihnen mehr Aroma, Geschmack und Farbe
verleihen. Méglich ist das sowohl zu Hause als auch
im FoodService und in der Lebensmittelindustrie bei
der Zubereitung von Suppen, Mahlzeiten, SofSen,

auf belegten Brétchen usw..

Wir unterteilen die Krauter in einjahrige Pflanzen, die jedes Jahr ausgesat
werden, sowie in mehrjahrige Pflanzen, die mehrere Jahre in Folge
geerntet werden und bis zu 4 Jahre lang stehen bleiben. AuBerdem unter-
scheiden wir zwischen weichen, blattrigen Krautern (Petersilie, Koriander
usw.), faserigen Krautern (Basilikum) und holzigen Krautern (Rosmarin,
Thymian). Je nach Art des Krauts kénnen sie in einem eher warmen und
mediterranen Klima wie in der Provence (FR) oder aber in einem
ozeanischen Klima wie in der Bretagne (FR) und Suffolk (UK) gedeihen.
Unsere Krauterproduktionsstandorte in Frankreich und England liegen in
der Nahe der Krauterfelder, damit die Durchlaufzeit von der Ernte bis hin
zum Endprodukt auf ein Minimum begrenzt wird. Flr die mikrobiologische
und physische Qualitat unserer Krauter ist das von gréBter Bedeutung.

Die meisten Krauter werden in mehreren Malen geerntet. Das kann
bisweilen bis zu finf Mal pro Saison der Fall sein.

Die Krauter werden nach der Ernte gewaschen, getrocknet, in inrer
Gesamtheit eingefroren und anschlieBend in die Sortierhalle befordert.

Dort werden die Blatter anhand von Luftstrdmen und Vibriertischen von den
Zweigen getrennt. Ziel ist es dabei, ausschlieBlich die Blatter zu behalten,
deren GroBe wiederum je nach Wunsch des Kunden schwankt. Ein groBer
Unterschied zu GemUise besteht also darin, dass die Krauter in unserem
Produktionsprozess nicht erhitzt werden. Dadurch werden sowohl der
Geschmack und das Aroma als auch die Struktur dieser empfind-
lichen Pflanzen perfekt gewahrt.

Fines
Herbes

Petersilie fordert die
Verdauung und beugt
Erkéltungen vor.

Koriander kommt in Sof3en,
Suppen, Bohnengerichten,
Curries, Schmorgerichten und
Salaten zum Einsatz. Auflerdem
verleiht es Broten und Gebdck
eine tiberraschend késtliche
Note.

Rosmarin schmeckt késtlich in Suppen, Schmorgerichten,
Marinaden, zu Kalb-, Schweine- und Lammfleisch, aber
auch zu Kaninchen, zu Tomatengerichten sowie in stidlich
angehauchten Gerichten.



NEUE PRODUKTE

Ardo bietet ein besonders oo -
grofies Krautersortiment XX L G e mu S e

an.

Nachstehend finden Sie bereits In vielen Kiichen steigt die Nachfrage nach grob geschnittenem Gemdiise,

einen Auszug aus dem Angebot. das sich problemlos in einer Pfanne, einem Wok oder im Ofen zubereiten ldsst.
Diese Krauter sind in verschiedenen Um dieser Nachfrage gerecht zu werden, bietet Ardo kiinftig ein umfangrei-

vieee s Cine el ches Angebot an tiefkiihlfrischem, grob geschnittenem Basisgemtise an, mit

dem Sie ein abwechslungsreiches Menii zusammenstellen kénnen. Grofse
Auswahl an grob geschnittenen Mdéhren, Pastinaken und Zucchini, halben

Blattrige Krauter

- Basilikum Kartoffeln oder grofsen Scheiben Zucchini und Aubergine.

- Petersilie

- Schnittlauch

- Koriander

- Dill

- Minze

- Kerbel

- Estragon Pastinaken rustica Auberginen

- Brunnenkresse 4x25kg parrilla - gegrillt Scheiben

- Usw. PRUG10 5x1kg
AUS210

Holzige Krauter
- Rosmarin

- Thymian

- Oregano

- Salbei

- Lorbeerblatt

- Limonenblatt

- Bohnenkraut

- Zitronengras

- USW.

Rote und gelbe Paprika

parrilla - gegrillt Scheiben
Aromen 5x1kg

- Schalotte PPG210
- Knoblauch

- Ingwer

- Chilli

- Meerrettich

- Galangalwurzel

- Friihlingszwiebeln
- Zitruszesten

- usw.

. . Zucchini
Kréuter Mlschungen parrilla - gegrillt Scheiben

- Italienische Krduter Mischung 5x 1kg

- 8-Krduter Mischung CGS210
- usw.

Kartoffelhalften
mit Schale,
vorgekocht
4x2,5kg
ARW610

Biokriduter

- Basilikum

- Schnittlauch
- Koriander

- Minze

- Petersilie

- Knoblauch

- Oregano

- Rosmarin

- Salbei

-usw.

Courgettes rustica
4x25kg

Fiir weitere Informationen cEsell
zur Verfligbarkeit fiir Thren
spezifischen Markt kénnen

. Carrots Rustica Mohrenmix, bauerlich
Sie unser Verkaufsteam orange und gelbe Mdhren geschnitten

i i 4x2,5kg
kontaktle'ren. Ode.r Sie e
senden eine E-Mail an
sales@ardo.com.




Markt- und

Ernteberichte

MARKTBERICHTE

Die Nachfrage nach Tiefklihigemtse hat ab
Anfang 2015 wieder an Fahrt gewonnen. Das
anhaltend kaltere Wetter und die relativ hohen
Preise fur frisches GemUse haben die Nachfrage
und den Verbrauch von TiefkiihigemUse der-

art in die Hohe getrieben, dass wir das erste
Quartal erneut positiv abschlieBen konnten. Hinzu
kommt, dass eine Menge neue Lander, die zuvor
Uberwiegend nach Europa exportiert haben, nun
aufgrund des eigenen Binnenzuwachses ihres
Verbrauchs gezwungen sind, TiefkiihigemUse

zu importieren. Das ist der Fall in Fernost, das
den Zuwachs mit der eigenen Produktion nicht
auffangen kann. Wir kénnen davon ausgehen,
dass sich dieser Trend erst in der Anfangsphase
befindet, und dass die Mérkte auBerhalb
Europas zu wichtigen Absatzgebieten fUr euro-
péisches TiefkiihigemUse werden. Das sind gute
Neuigkeiten fUr die Bestande, die im Zuge der
neuen Ernten zUgiger abgebaut werden.
Andererseits hat das langere kalte Frihjahr

dazu gefihrt, dass die neuen Ernten sich um
mindestens zwei Wochen verspaten.

ERNTEBERICHTE

Der Frihling hat etwas langer als gewohnt

auf sich warten lassen. Bis weit in den April
hinein waren die Tages- und vor allem die
Nachttemperaturen so niedrig, dass frihe
GemUsesorten wie Spinat deutlich spater als
im Vorjahr gestartet sind. Die Produktionszahlen
von Mérz zeigen deutlich, dass die 20
Produktionseinheiten der Ardo-Gruppe infolge
der stark verringerten Zufuhr von frischen
Rohstoffen bis zu 25% weniger produzieren
konnten. Sogar die Produktion von Wintersorten
wie Schwarzwurzeln haben mehr Zeit als vorge-
sehen gefordert, weil wir die Rohstoffe aufgrund
der widrigen Wetterbedingungen nicht ernten
konnten. Porree wurde noch Uber den ganzen
April hinweg verarbeitet. Aufgrund der ungun-
stigen Aussaatbedingungen haben sich die
Erntezeitraume des Friihjahrs und Sommers
allgemein verzégert. In einigen Fallen kann
das die kontinuierliche Verfligbarkeit geféahrden,
was vor allem dort gilt, wo nur begrenzte
regionale Anbaumaoglichkeiten vorhanden sind.
Da die Ardo-Gruppe seit Jahrzehnten in den
Ausbau verschiedener Anbaugebiete in Europa
investiert hat, kann sich das vermeiden lassen,
indem frihere Produktionen in stdlicher

gelegenen Agrarregionen eingeschaltet werden.
Diese Position verstarkt sich weiter durch die
Ausweitung unseres Anbaugebietes im Zuge
der Fusion. Mit dieser internationalen Verteilung
der Ernten und Produktionen k&nnen unsere
Absatzkanédle davon ausgehen, dass die durch-
gehende Belieferung flr unser gesamtes
Sortiment praktisch IUckenlos gesichert ist.
Dadurch hebt sich die Ardo-Gruppe in bedeu-
tendem MafBe von national ausgerichteten
Produktionen ab.

Die Anbau- und Produktionsplanung fur

2015 ist in vollem Gange. Die Bedurfnisse

und Produktionskapazitaten von Ardo und
Dujardin sind gebtndelt und nach Moglichkeit
optimiert worden. Dabei wahlen wir flr jedes
GemUse die besten Anbaugebiete und die
Produktionsstandorte, die die groBte Garantie
fur qualitativ hochwertiges und nachhaltig verar-
beitetes TiefklhigemUse bieten.

Auch in der Strategie des neuen Ardo wird
Nachhaltigkeit groBgeschrieben, und wir bleiben
unserem Leitsatz treu:

‘We preserve nature’s gifts.’

L

Ausgabe Ende April 2015

5 herrliche
Grillbeilagen

Gebackene

Gemdlise-Frites mit Minze

Ofengetrocknete Tomaten

in einer italienischen Marinade,
italienischen Krdutern, Zitronen-
zesten und Knoblauchwiirfel,
Salz und schwarzem Pfeffer

Entdecken sie diese
tiberraschenden Rezepte unter:
www.ardo.com/de/recipes

>

Crunchy
Avocado-Creme
mit Koriander,
saurer Sahne
und Schalotten
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¢ Aioli mit italienischen
» Krautern



ERFAHRUNGSBERICHTE

Zwel

‘Bioverfechter’ berichten...

In den letzten Jahren hat der Anteil des Biosortiments bei unserenVerkaufszahlen sowie beim tdglichen

Verbrauch immer weiter zugenommen. Wir méchten Ihnen gerne mehr zu diesem Angebot sagen. Dazu haben
wir uns mit zwei begeisterten Biofans unterhalten. Der eine stammt aus dem Anbaubereich, und der andere ist
im Verkauf tétig. Es ist kein Zufall dass beide aus Osterreich kommen, einem wichtigen Land, was den Anbau

und den Verbrauch von Biogemiise angeht.
BIOGAST

Wer:

Horst Moser — CEO

DI Simon Ziegler —

Sales & Marketing Manager
Was: GroBhandel fir 12 000
Bioprodukte (Food & Non-Food)
mit 1250 Kunden

Gegriindet: 1999

Ort: Wien

DI Simon Ziegler, Horst Moser

HORST MOSER:
,,Die Leute miissen sich Bio 6ffnen.”
DI SIMON ZIEGLER:

,,Bio ist eine Lebensweise.”

Horst Moser gewahrt uns Einblick in die Handelsstrategie von Biogast:
,Biogast beliefert sowohl Einzelhandels- als auch Food-Service-Kunden

in Osterreich, Bayern (DE), Stdtirol (IT), Tschechien, der Slowakei und
Slowenien. Aufgrund einer engen und loyalen Partnerschaft mit
unseren Lieferanten kann Biogast ganzjahrig 100% hochwertige
Bioprodukte garantieren. Durch diese feste und lange Beziehung kénnen
wir unseren treuen Kunden auch regelmaBig neue Produkte anbieten.’
Simon Ziegler geht néher auf die Preisgestaltung von Bioprodukten ein:
,Bioprodukte sind effektiv teurer als herkdmmliche Produkte. Allerdings stel-
len wir fest, dass unsere Kunden viel bewusster mit Bioprodukten umge-
hen. So berechnen sie die bendtigten Portionen etwas genauer.

Dadurch entsteht weniger Abfall. Wir helfen unseren Kunden bei der
Suche nach der besten Moéglichkeit, unsere Produkte rationell zu
verwerten. Im Endeffekt bezahlen sie flr ihre Bioprodukte genau so viel
wie fUr die konventionellen Erzeugnisse.” Horst Moser zufolge birgt das
wachsende Interesse an Bioprodukten Hoffnung fur die Zukunft.

,Wir behalten unsere Herausforderungen, eine gut funktionierende Logistik
und eine anhaltende Qualitat im Auge.’

Simon Ziegler merkt auBerdem an, dass dieser Zuwachs mit einem Partner
wie Ardo mdglich ist, weil Ardo ganzjahrig ein breitgefachertes Sortiment
anbietet.

GUT ZU WISSEN: Die Organisation des zurtickliegenden Eurovision Song
Contest in Wien hat groBes Augenmerk auf sein Image als ,griines Event'
gelegt. Aus diesem Grunde hat der Bioaspekt beim Catering eine wichtige
Rolle gespielt, wobei Biogast der bevorzugte Lieferant war.

PROF. DI. DR. GUNTER BREUER

Wer:

Prof. DI. Dr. Glnter Breuer vom
Institut fir Agrar- und Forstékonomie,
Universitét fur Bodenkultur Wien
Eigentlimer eines Bio-Familien-
bauernhofs (165 ha)

Gegriindet: 2001

Ort: Lassee
(Niederosterreich-Osterreich)
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Dr. Gtinter Breuer und sein Sohn Lukas

PROF. DI. DR. GUNTER BREUER:
,Der menschliche Aspekt des Bioanbaus
ist deutlich weitreichender.”

Gunter Breuer, seine Ehepartnerin Magdalena und ihr Sohn Lukas haben ihren
traditionellen Bauernhof aus verschiedenen Grinden in einen Bauernhof fir den
Bioanbau von Weizen und Gemuse umgewandelt. ‘Irgendwann habe ich ver-
standen, dass der Einsatz chemischer Produkte zu schadlich fur die Natur und
die kinftigen Generationen ist. Nach einer griindlichen wirtschaftlichen
und agronomischen Studie haben wir beschlossen, uns ausschlieBlich
auf den Bioanbau zu konzentrieren. Diese Studien waren notwendig, um
die betrachtliche Wirkung dieser Umstellung zu ermitteln.” Gunter Breuer besta-
tigt, dass der Bioanbau einen anderen Ansatz als der konventionelle Anbau
fordert. ,Beim Anbau von Biopflanzen ist eine Menge Handarbeit erforderlich.
AuBerdem muss man etwas weiter vorausplanen, um die Felder rechtzeitig
bearbeiten zu kénnen. Durch diese ca. 8000 Zusatzstunden an Handarbeit
mussten wir zwischen zehn und zwolf Saisonarbeiter einstellen. Daneben
haben wir unsere Pflanzen diversifiziert, um das hdhere Risiko einer schlechten
Ernte aufzuteilen. Gliicklicherweise wird der Bioanbau in dieser Gegend
durch die guten Wetterbedingungen begiinstigt. Da es hier weniger als in
anderen nordeurop&ischen Gebieten regnet, haben wir weniger Probleme mit
Unkraut und Pflanzenkrankheiten, und so k&nnen wir an mehr Tagen auf dem
Feld arbeiten. Aufgrund der manuellen Arbeit ist das kein Uberflissiger Luxus.’
FUr die Umstellung auf den Bioanbau waren hohe Investitionen notwendig.

Wir mussten unseren Maschinenbestand von Grund auf anpassen. Dank
unserer Zusammenarbeit mit einem benachbarten Landwirt konnten wir die
Investitionskosten teilen und in ultramoderne Maschinen investieren.* Giinter
Breuer blickt der Zukunft Uberaus zuversichtlich entgegen. ,Mein Sohn Lukas
ist nun auch auf dem Bauernhof tétig. Gemeinsam suchen wir nach innovativen
Methoden flr den Bioanbau. Unsere Ernten nehmen von Jahr zu Jahr

bei derselben Anzahl Saisonarbeiter zu. So freut es uns zutiefst, dass wir
das Osterreichische Ardo-Werk bzw. ,unseren Nachbarn® mit liberaus
schmackhaftem Biogemiise beliefern kénnen: Spinat, Erbsen, Rotkohl,
junge Moéhren und Prinzessbohnen.’

GUT ZU WISSEN: Im biologischen Stédtchen Lassee werden auf 30% der
Felder aller Landwirte Biopflanzen angebaut. In Lassee erwacht Bio wahrlich
zum Leben!



Gemuiuse-Frites von
Ardo sahnen ab
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Vegetarische Wraps mit Gemiise-Frites -

DIE GEMUSE-FRITES VON ARDO
ERFREUEN SICH GROSSER BELIEBTHEIT.
Bei einer vom belgischen Einzelhandelsmagazin
Gondola organisierten Veranstaltung hat eine Jury
aus professionellen Einzelhandelskunden und
Marktforschungsexperten unsere Gemiise-
Frites mit dem ,,Product Innovation 2015“-
Preis ausgezeichnet. Die Jury hat den innovativen
Charakter des Produkts innerhalb des Tiefkuhl-
gemusesegments gelobt und auch anerkennende
Worte fUr den leckeren, siiBen und natUrlichen
Geschmack der vorgebackenen Pastinake- und
Mohrenstébchen gefunden. Selbstverstandlich
erflllt uns dieser Preis mit groBem Stolz!

Entdecken Sie noch mehr iiberraschende Rezepte
auf unserer Website www.ardo.com/de/recipes!

Und die Gewinner der Sustainability Awards lauten...

Fur Ardo ist das Streben nach Nachhaltigkeit kein
Lippenbekenntnis. Ganz im Gegenteil. In allen
Ardo-Niederlassungen wird kreativ nachgedacht
und hart gearbeitet, um in Sachen Nachhaltigkeit
die besten Leistungen zu erzielen. Um diese
Anstrengungen aufrechtzuerhalten, verleinen wir ab
diesem Jahr die Sustainability Awards. Sie gehen
an die Ardo-Niederlassungen, die bemerkenswerte
Initiativen mit positiver Wirkung auf einen der drei
vorrangigen Pfeiler (,die drei P*) bei Ardo ergriffen
haben: People, Product und Planet.

Mehr informationen finden sie unter
www.ardo.com

Ardo Zundert (NL)

Gewinner des

Ardo Alpiarca (PT)

Gewinner des

Ardo Ardooie (BE)

Gewinner des
People-Award Community-award Planet-award
Ardo Geer (BE) Ardo Badajoz (ES)

Gewinner des People-Planet-
Product-award

Gewinner des
Product-award

FOLGEN SIE ARDO UNTER WWW.ARDO.COM
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Ardo N.V. Wezestraat 61, B-8850 Ardooie,
T +32 51 310621, F +32 51 305997
www.ardo.com, info@ardo.com

A
FSC

www.fsc.org

RECYCLED

Aus
Recyclingmaterial

FSC® C014697

We preserve nature’s gifts



