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Innovatie en duurzaamheid,
onze troeven

Ardo besteedt heel wat aandacht aan het ontwikkelen van nieuwe producten. In onze researchafdelingen
gaan we op zoek naar de juiste vriesverse groente- en/of fruitcombinaties en nieuwe, kwalitatieve
producten die inspelen op de behoeftes van uw klanten. Zo blijft zowel ons als uw aanbod steeds
up-to-date, en komen we vaak met vooruitstrevende producten voor de dag. En daar houdt het niet bij
op. Met eenzelfde drang naar vernieuwing doet Ardo er eveneens alles aan om bestaande producten te
perfectioneren.

Zo is er onze spinazie 'Foglia’, een mooi ogende 'laagjesspinazie’ waarbij de jonge spinazieblaadjes hun
vorm en textuur nog beter behouden. Op de volgende pagina's leest u alles over deze en andere nieuwe
en interessante Ardo producten.

Naast innovatie blijft Ardo volop inzetten op duurzaamheid. Mid 2012 werden biomethanisatie-
installaties in 2 sites opgestart. Dankzij het unieke concept van biomethanisatie kan Ardo voortaan de
plantaardige resten afkomstig van de verwerking van groenten omzetten in energie en meststoffen. Voor
het derde jaar op rij publiceerden we ook ons Corporate Responsibility Report (Verslag

Maatschappelijk Verantwoord Ondernemen), waarin we onze inzet voor planeet, mens en

product benadrukken. Verder in deze Actueel leest u meer over enkele van de duurzame

ingrepen die in dit rapport staan vermeld. U kunt het rapport integraal downloaden via
www.ardo.com.

De Ardo-website is werd helemaal vernieuwd, overzichtelijker opgedeeld en
nog makkelijker in gebruik. Neem zeker een kijkje op www.ardo.com.

We hopen u te mogen ontmoeten op één van de beurzen waar Ardo in
het najaar aan deelneemt. U zal er onze nieuwkomers kunnen ontdekken
en proeven, en het ruime gamma met een Ardo contactpersoon
kunnen doorlopen.

We wensen u alvast veel leesgenot!



Ardo’'s gamma in een notendop
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Julienne Prestige Witloof Sugar snaps
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Ruim gamma van voorgekookte,
voorgebakken of gegrilde
producten.

Rijst Pasta Groentepurees
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Groentebereidingen, subtiel gekruid en/of
met een aangepaste saus.

Kant-en-klare salades Risotto Roast Supreme

Gevarieerd aanbod oogstrijp
vriesvers fruit en fruitmixen,
in een handomdraai

beschikbaar en gebruiksklaar.

Fruit Brunoise Gecultiveerde Kruisbessen
bosbessen

Smaakvolle gefrituurde groentehapjes. Ideaal om kinderen op
een toffe manier groenten te laten eten.
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Het hele jaar door een ruim aanbod aan pittige smaakmakers
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Nieuw in ons gamma

Spinazie ‘Foglia’

Deze mooi ogende ‘laagjesspinazie’, waarbij
de jonge spinazieblaadjes hun nerftextuur
en vorm nog beter behouden, is het
resultaat van een nieuw productieproces
bij Ardo. Zoals de naam doet vermoeden,
worden de volledige spinazieblaadjes als
laagjes op elkaar gelegd, waarna ze in porties
van ongeveer 125 gram worden gesneden.
De blaadjes worden heel jong geoogst, en
smaken dus extra zacht. U kunt deze spinazie
gemakkelijk portioneren in functie van het
gerecht of de bereiding. Eveneens ideaal voor
de assemblagekeuken.

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: S6B610

Duo zucchini

Zuiders culinair genot is gegarandeerd met

deze mix van gele en groene courgettes. De
smakelijke kleurencombinatie en de gelijkmatige,
vlakke snit van de groenten vormen de perfecte
basis voor elk gerecht met een subtiele
mediterrane toets. De Duo zucchini kan
gemakkelijk worden bereid in oven, pan of
steamer.

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: C52610

Venkel

Venkel is een heerlijke en zeer gezonde
groente met vele toepassingsmogelijkheden.
Ze bevat weinig calorieén, is ook volkomen
vetvrij en is een goede bron van mineralen.
De groente laat zich makkelijk bereiden als
ingrediént van salades, in soep, quiches,
ovengerechten, met vis of vlees...

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: VEN610

Vergeten groenten mix
De vergeten groentemix is een mengeling
van rustiek gesneden aardpeer,

pastinaak, knolselder, pompoen,

wortel en rode ajuin. De ingredi€nten
zijn volledig op elkaar afgestemd
zodat kleur, smaak en bereidings-

tijd ideaal in balans zijn.

Past perfect bij gestoomde en

gebakken vis, vlees of gevogelte.

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: MVG610

Gala mix
Deze kleurrijke mix heeft zijn naam zeker niet
gestolen. De bonte mengeling van sugar snaps,
babyworteltjes, broccoli, romanesco en
bloemkool zorgt immers voor een feestelijke
explosie van smaak. De Gala mix laat zich
eenvoudig bereiden in steamer, pot of in

de microgolf, en smaakt voortreffelijk

bij elk soort vlees, vis of gevogelte.

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: MGO610

Contorno Italiano
Met deze mix van courgette kubus, aardappel
rustica en oranje wortel brengt u echt de
Italiaanse driekleur op uw bord.

Deze pure groentemix zonder kruiden \
laat zich gemakkelijk bereiden in de pan

of de oven. Voeg nog wat olijfolie en
mediterrane kruiden toe en u hebt een
échte smaakmaker in huis.

Beschikbaar in 4 x 2,5kg.
Art.code: MCT610



Duurzaamheid

Ardo, dicht by
haar klanten

Ardo genereert voortaan eigen groene energie

Op 12 juli stelde Ardo zijn pas opgestarte
biomethanisatie-installatie in Ardo Ardooie (B)
voor. Dankzij dit ingenieus verwerkingsproces
wordt een organische, continue kringloop
gecreéerd: groenten- en andere plantaardige
nevenstromen worden enerzijds verwerkt tot
groene energie (stroom en stoom) die in het
productieproces van vriesverse groenten wordt
aangewend, en anderzijds tot plantaardige
meststoffen die worden ingezet om groenten
te telen voor het volgende seizoen.

In de site in Geer (B) is dit jaar een gelijkaardige
biomethanisatie installatie in gebruik genomen met
vergelijkbare resultaten.

Download ons derde
Corporate Responsibility
Report

Voor het derde jaar op rij publiceerde Ardo

zijn Corporate Responsibility Report. Daarin kan
u lezen welke inspanningen Ardo onderneemt
om een duurzaam beleid naar planeet, mens
én product te garanderen. Alvast een greep

uit enkele duurzame activiteiten van het
afgelopen jaar.

Verpakkingsmateriaal reduceren

Dankzij investeringen in nieuwe verpakkingslijnen in 4 sites,
kunnen we onze grootverpakkingen vanaf 10kg voortaan in
blauwe plastic zakken aanbieden. Dit reduceert het
verpakkingsgebruik aangezien we nu steeds meer afstappen
van het verpakken in kartons met daarin een plastic zak.

Of nog, van dubbel naar single verpakking!

Gecontroleerd veld management

In ons beleid van 'geintegreerd veld management' zoeken
we continu naar middelen om het gebruik van pesticides
te reduceren. Zo plaatsen we in onze erwtenvelden een
‘feromoonval', die de aanwezigheid en activiteit van

de 'erwtenmot’ meet. Zo vermijden we het onnodige
gebruik van pesticides.

Meer digitale communicatie \f 1S @_f/

Steeds meer interne en externe communicatie verloopt bij
Ardo via de digitale weg (bv Ardo Digital), waardoor het
papierverbruik gereduceerd wordt. U kan zich via de

g e

homepage van onze website voor deze digitale nieuws- TR, = Actarry
brieven inschrijven. Indien we toch nog papier gebruiken, S e e
zoals voor het Corporate Responsibility Report of deze s %

nieuwsbrief, dan wordt er altijd gedrukt op

FSC-gecertificeerd papier. —

U kunt het volledige rapport downloaden via www.ardo.com DA R -
of bij uw Ardo contactpersoon aanvragen.

Een aanbod op maat van uw sector
Wij doen er alles aan om snel te kunnen inspelen op de wensen
en behoeftes van onze klanten.

Zo kunnen onze retailklanten rekenen op een breed gamma
in aangepaste verpakkingen, dat perfect beantwoordt aan

de levensstijl en de steeds veranderende gewoonten van de
consument.

Voor foodservice klanten bieden we convenience producten
aan die beantwoorden aan de noden van de professionele
keuken en de kok toelaten een eigen toets aan de bereiding
te geven.

Klanten uit de voedingsindustrie kunnen steeds
vertrouwen op topkwaliteit en producten aangepast aan

hun productieproces.

RETAIL SOLUTIONS

FOODSERVICE SOLUTIONS
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Nieuwe werknemers

Om het team van Ardo Food Ingredients te versterken zal
Frances Schutte voortaan de rol van Food technologist
invullen. Zij neemt de verantwoordelijkheid op voor de
producttechnische ondersteuning naar onze klanten, in
samenwerking met de sales collega's binnen het Ardo Food
Ingredients team.

Om zijn toewijding tot de groothandel in de verf te zetten,
benoemde Ardo UK met Carly Harris en Bev Senior twee
managers voor respectievelijk het zuiden en het noorden

van het land. Zij zijn voortaan de contactpersonen voor alle
groothandelaars en cashttcarry in de UK, en staan steeds klaar
om klanten te ondersteunen.

Om Ardo's engagement ten opzichte van de retailklanten in het
VK kracht bij te zetten, heeft Ardo UK Ross Currie aangesteld
als Retail Innovation Manager. Ross heeft een achtergrond als
chef-kok en was werkzaam binnen een aantal voedselsectoren
zoals friet- en bakkerijapparatuur.



Markt- en
oogstberichten

Ardo news

In de vorige Actueel hadden we het al over de
moeilijke teelt- en productie-opstart begin dit jaar.
2012 werd alvast gekenmerkt als het jaar van de
extreme klimaat-en temperatuurverschillen tussen
Noord en Zuid: in Noord-Europa was het zeer
vochtig en koud, in Zuid-Europa dan weer zeer
droog en warm.

De gevolgen op de groei- en productieresultaten in
de groente- en fruitteelt zijn normaal gezien veel
dramatischer bij koud en vooral vochtig weer dan
bij extremere droogte. In het laatste geval kunnen
de hedendaagse moderne beregeningsinstallaties,
die de waterafgifte exact kunnen doseren, veelal het
tekort aan water compenseren.

Het is dan ook niet te verwonderen dat de
teeltvooruitzichten voor Zuid-Europa positiever
waren dan in het Noorden. Aanhoudende kou en
overvloedige regens in West- en Noord-Europa
hadden de uitzaaifoogst tot twee & drie weken
vertraagd.

Spinazie werd pas later geoogst, de uitzaai/
uitplanting van overige teelten werd uitgesteld en
zelfs gedeeltelijk afgelast.

De zaaiprogramma's van bonen zijn uitgelopen,
zelfs tot na de uiterst mogelijke uitzaaidatum half
juli. Ook de erwtenoogst verliep heel chaotisch.
Ondanks de speciaal voor drassige bodems aangepaste oogstmachines, konden niet
alle velden op tijd geoogst worden. Als gevolg van deze moeilijke uitzaai en oogst zijn
de opbrengsten van alle teelten heel verscheiden naargelang de teeltgebieden.

Een vertraagde aanvoer vanuit de nieuwe productie 2012, gecombineerd met

de kleine voorraden van 2011 en de minder gunstige oogstresultaten van enkele
groentesoorten, resulteert in stijgende marktprijzen.

Deze tendens wordt verder gevoed door de nog steeds stijgende vraag naar
vriesverse groenten en -fruit in alle marktsegmenten, zowel in de traditionele
markten als in de nieuwe overzeese exportgebieden.

Anderzijds blijven graangewassen (tarwe, mais...) op de wereldmarkten heel duur. De
recente droogte in Noord-Amerika is hier niet vreemd aan. Voor Europa betekent dit
wel dat onze telers interessante en lucratieve teeltcontracten voor graangewassen
voorgeschoteld krijgen, wat ongetwijfeld de beschikbaarheid van teeltgebieden voor
groenten in het gedrang kan brengen.

Het is dan ook vrij zeker dat de grondstofprijzen in 2013 verder gaan stijgen.
Dit houdt onze sector alvast spannend.

info 01.08.2012

De nieuwe Ardo-website
staat online!
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U had het misschien al gezien: op www.ardo.com vindt u voortaan een
nieuwe, nog frisser ogende en nog meer gebruiksvriendelijke website.
Naast de lay-out werd immers ook de indeling van onze webstek grondig
herbekeken.

Vanaf nu kunt u alle informatie over Ardo terugvinden op het corporate
gedeelte. De klanten vinden de informatie die aan hun domein is gerelateerd
terug in drie verschillende segmenten: Retail Solutions, Food Service
Solutions en Food Ingredients. Het segment Food Ingredients is iets
technischer opgezet dan de andere domeinen. Zo kunt u als producent heel
snel een product vinden dat u nodig hebt voor uw specifieke productie proces.

De productdatabank met zoekfunctie werd behouden en uitgebreid met
enkele extra zoekceriteria zoals allergenen, nutritionele info... Het doel is om
snel en zonder omwegen de juiste informatie te vinden.

Er is zelfs Ardo-TV, waar u bijvoorbeeld kunt zien hoe onze culinaire adviseurs
interessante bereidings- en presentatietips met bestaande en nieuwe Ardo
producten geven. Benieuwd? Neem snel een kijkje op www.ardo.com.
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Ardo is het duurzaamste bedrijf
in de regio Kent (UK)

Met de nodige trots kunnen we u melden dat Ardo UK op 28 juni een 'Kent
Excellence in Business Award" in ontvangst mocht nemen in de categorie
‘Business Commitment to the Environment’ In zijn motivatie vermeldde de
jury dat Ardo een benchmark heeft gezet voor andere producenten en dat
het van de zorg voor het milieu een sleutelelement in zijn strategie heeft
gemaakt.



Ardo culinair

Rijstsalade met venkel en feta

Ingredi€nten voor 6 personen:

300g Ardo witte rijst, 150g Ardo venkelblokjes, 100g Ardo gekonfijte en gegrilde
tomaatjes, 2 eetlepels Ardo gehakte sjalotten, 1 eetlepel Ardo gehakte peterselie,
1 sinaasappel, 1 pompelmoes, 1 courgette, 120g feta, 3 eetlepels kruiden met
witte balsamicoazijn, 4 eetlepels olijfolie extra vierge, zout en peper uit de molen,
enkele kerstomaatjes en wat slamix voor de garnering, houten brochettestokken

Bereiding:

Laat de voorgekookte witte rijst, de venkelblokjes, de gekonfijte en gegrilde tomaatjes
en de sjalotten ontdooien. Meng alles in een slakom. Schil de sinaasappel en de
pompelmoes met een mes en snijd ze in kleine blokjes. Voeg ze toe aan de rijst en de
groenten. Snijd de feta in blokjes en voeg ze toe aan de salade. Maak de vinaigrette
door het zout, de peper en de kruiden te mengen met de witte balsamicoazijn, voeg
vervolgens ook de olijfolie en de peterselie toe. Giet deze saus over de salade. Snijd
de courgette met een dunschiller in dunne reepjes, waarmee u een cirkel vormt en
de salade in serveert (voordat u de cirkels vult met de salade, steekt u er onderaan
een houten brochettestok door zodat ze in vorm blijven). Plaats de courgettecirkel
op een bord en vul met salade; vervolgens garneert u het bord met de slamix en de
gesneden kerstomaatjes.
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Surf ook zeker naar www.ardo.com
voor tal van andere verrassende recepten!

Geroosterde zalmmoot met spinazie
‘Foglia’ en aardappelen ‘Rustica’

Ingrediénten voor 6 personen:

6 porties Ardo spinazie 'Foglia’, 300g Ardo diepgevroren 'Rustica’-aardappelen,
600g zalmmoot met vel, 90g geitenkaas, 25¢l vloeibare verse room,

209 verse zachte boter, 2 eetlepels olijfolie extra vierge, zout & peper uit de molen,
slamix en enkele kerstomaatjes voor de garnering, houten brochettestokken

Bereiding:

Laat de 'Rustica'-aardappelen ontdooien en steek ze per 5 of 6 op een houten
brochettestokje. Bak het in warme olijfolie en houd warm. Warm de porties spinazie
'Foglia’ op en kruid ze aan beide kanten; houd ze vervolgens warm.

Warm de vloeibare verse room op en voeg de stukjes geitenkaas toe, laat het geheel
opwarmen tot u een smeuige saus krijgt. Indien nodig, bijkruiden met zout en peper
uit de molen. Bak de stukken zalm in de olijfolie, maar let erop dat ze rozig en zacht
blijven. Schik de portie spinazie 'Foglia’ op het bord, leg vervolgens het stuk zalm
erop en de brochettestok met de aardappelen ernaast. Overgiet de helft van de
zalm en de spinazie met saus. Garneer het bord verder met wat slamix en met de
kerstomaatschijfjes of -blokjes.
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Ardo wereldwijd
dicht bij haar
klanten

Om dicht bij onze klanten te staan, hebben we - in elk land
waar we actief zijn - verkoopkantoren met eigen commerciéle
medewerkers. Zij kunnen uw belangen dan ook van dichtbij
opvolgen en snel inspelen op uw eventuele vragen.
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ARDO VERKOOP UNITS
®  ARDO PRODUCTIE UNITS
® ARDO VERKOOP- EN PRODUCTIE UNITS

We preserve nature's precious gifts
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