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Tiefkiihlfrische Produkte beliebter denn je

Messen Tiefkiihlfrische Produkte

Produktsortimente

Innovative Verpackungen bel iebter den n je

Demnéchst

Neue Produkte in unserem Sortiment Tiefkiihlfrische Produkte finden mehr und mehr den Weg in den Einkaufswagen oder
Ardo kulinarisch in die GroBkiichen. Woher wissen wir das? Sowohl im Vereinigten Kénigreich als auch
Ardo international in Deutschland wurde das Kaufverhalten zahlreicher Endverbraucher unter die Lupe

genommen. Die Ergebnisse lassen keinen Zweifel zu: Tiefkiihlfrische Produkte haben
mehr denn je Hochkonjunktur.

Im Vereinigten Konigreich wurden noch nie zuvor so viele tiefkiihlfrische Produkte verkauft.
Der Gesamtverkauf ist im Juni 2009 auf tiber 5 Milliarden Pfund angestiegen - ein Rekord (. Sogar der
eingefleischteste Gewohnheitsverbraucher beginnt alimahlich, die Vorteile tiefkiihIfrischer Produkte zu
erkennen. Zu diesen Krisenzeiten erweisen sie sich auBerdem als Losung fiir das knappe Familienbudget.
Noch interessantere Neuigkeiten aus dem Vereinigten Kénigreich: Aus einer Erhebung an britischen
Grundschulen geht hervor, dass der Nahrwert tiefkiihlfrischer Produkte dem frischer Erzeugnisse in nichts
nachsteht. Tiefkiihlfrische Produkte tragen sogar zur Verringerung der Lebensmittelabfélle, zu einem
groBeren Nutzungskomfort und einer besseren Preisgarantie bei (2.

Auch in Deutschland
tiefkiihlfrischer Prod
verbraucht. Das sind 9,4kg
regelmaBig Tiefkiihlprodukte e
Produkte praktisch, hochwertig und
dartiber durchaus im Klaren ).

n die Zahlen fir sich: in den letzten 10 Jahren ist der Verbrauch

1. 2008 hat jeder Deutsche 39kg dieser Produkte

n. Noch einige Zahlen: 33% der Deutschen kaufen
wieder. Ihnen zufolge liegt dies daran, dass diese
sind. Der deutsche Foodservicemarkt ist sich
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Ardo geht mit besonders benutzerfreundlichen Produkten,
die sich in unzdhligen Zubereitungen verarbeiten lassen,
auf den Convenience-Trend ein.

Vorgekocht oder vorgebraten sowie fix und fertig.
Einfach kurz erhitzen oder in kalten Gerichten verarbeiten.

Rainbow Carrots (Regenbogen-Karottenscheiben):
diese Mischung aus weiBen, gelben und
orangefarbenen Karottenscheiben kommt auf
vollkommen natiirlichem Wege zustande. Das
Ergebnis ist eine lippige Farbenpalette, die jeder
Zubereitung ein originelles Aussehen verleiht.
WSM610 - 4x2,5kg

Bei Wok verde spielt die Natur mit den hellgriinen
Zutaten die erste Geige. Diese Mischung ohne SoB3e
oder Gewdirze eignet sich nicht nur bestens fiir den
Wok, sondern auch fiir den Dampfgarer und den
Kochtopf.

MWV310 - 10 x 1kg

Cocktailtomaten

Die kleine Schwester der Tomate kommt dank ihrer
schénen roten Farbe und ihrem vorziiglichen
Geschmack in zahlreichen Zubereitungen zum
Einsatz. Auch in Scheibchen erhiltlich.

Mekong Reis-Mischung, eine Mischung aus
Basmati-Reis und feinem Gemiise.

Ideal fiir Pfannen- oder Wokgerichte und kalte
Zubereitungen.

MBA610 - 4 x 2,5kg

Mit roten Zwiebeln erhilt jede Zubereitung eine
besondere Note. Oder vielleicht mdchten Sie Ihrer
Pizza das gewisse Etwas verleihen? Durch den
ausgekliigelten Schnitt und eine ausgewogene
Auswahl an verschiedenen Sorten ist diese rote
Zwiebel besonders schmackhaft.

Uberaus vielseitig, duBerst schmackhaft und trendy:
das gegrillte Gemiise aus dem Ardo-Sortiment

fiir den Einzelhandel, den Catering-Sektor und

die Industrie lasst sich einfach zubereiten. Unsere
Tipps? Probieren Sie unbedingt Italian Grill und
Country Grill sowie Klassiker wie gegrillte Paprika,
Zucchini und Auberginen.

Die Gemiisepiirees sind im Handumdrehen fertig
und lassen sich perfekt portionieren. Ideal fiir die
Zubereitung warmer Gerichte, Suppen und Dips.

Von weiBBem Reis liber wilden Reis bis hin zu einer
exotischen Basmati-Variation. Unser Angebot an
vorgekochtem Reis bietet jedem Reisliebhaber, was
sein Herz begehrt.

Auch tiefkiihIfrische hausgemachte Pasta
erfreuen sich weiterhin groBer Beliebtheit.

Die einfache Verwendung und das optimale
Preis-/Leistungsverhiltnis sind DIE Argumente
schlechthin, von diesem umfangreichen Sortiment
Gebrauch zu machen.

Ardo bietet lhnen vorgegarte und wie von

Hand geschnittene SiiBkartoffeln an. Dadurch
sparen Sie eine Menge Zeit, denn aufgrund ihrer
eigenwilligen und harten Struktur lasst sie sich nur
schwer schélen. StiBkartoffeln passen zu siiBsauren
und kréaftigen Gerichten, aber ebenso zu Gratins
und Piirees.

AZ2610 - 4x2,5kg



Fines
Herbes

Besonders gegartes und leicht gewiirztes
Gemiise fiir die professionelle Kiiche

Die leichte Gewiirzbeschichtung
schiitzt das Gemiise vor dem
Austrocknen, so dass es herrlich
saftig bleibt. AuBerdem verleiht
es ihm auf dem Teller einen
schonen natiirlichen Glanz.
Dariiber hinausmacht es das
Gemiise noch schmackhafter,
ohne seinen natiirlichen
Geschmack zu beeintrdchtigen.

Das ganze Jahr iiber ein abwechslungsreiches
Angebot an tiefkiihifrischen Friichten und
Fruchtmischungen, die im Handumdrehen
verfiigbar und gebrauchsfertig sind.

Die Fruchtpiirees von
. ' Ardo werden in Portionen
angeboten und lassen
sich dadurch problemlos
dosieren. Die Fruchtpiirees in
vier Geschmacksrichtungen
(Erdbeere, Himbeere, Banane
oder Mango) lassen sich in
zahlreichen Zubereitungen
sofort verwenden. Sie enthalten nur die besten
Obstsorten und sind frei von Farbstoffen,
Zuckerzusdtzen und Konservierungsstoffen. 100% pur!

Die Krduter von Ardo werden unmittelbar
nach der Ernte frisch und lose eingefroren,
damit sie nicht aneinander haften und
sich perfekt portionieren lassen.

lhnen eine groBe
Auswahl an vorziiglichen
Basiskrdutern und
Krdutermischungen.
Besonders praktisch
sind beispielsweise
¥ . die vorgeschnittenen
v Schalotten, Zwiebeln und
Knoblauchwiirfel: Sie entnehmen die bendtigte
Menge und kdnnen sie unmittelbar in zahlreichen
SoBen und Gerichten verarbeiten.

.,f’fei;h_ . #.‘ Das Sortiment bietet
1

Eine groBe Vielfalt an schmackhaften, fein
gewiirzten und/oder mit einer passenden SoBe
ummantelten Gemiisezubereitungen. In jeder
Kiiche eine groBe Hilfe.

Insalata mediterranea,

ein kalter Pastasalat mit
mediterranem Gemiise und
passendem Dressing passt zu
jeder Salatbar.

Risottos sind auch bei Ardo in
drei schmackhaften Sorten
erhiltlich: 'Spinaci' (Spinat),
'Fungi' (Champignons) und
'Pomodori' (Tomaten).

Ardo bietet ein umfangreiches Sortiment an
Biogemiise und Gemiisemischungen sowohl fiir
den Einzelhandel als auch fiir den Catering-
Sektor und die Industrie an.

Von Blumenkohlrdschen iiber
Mais und Karottenscheiben

bis hin zur Wok Mischung,

zu Rotkohl mit Apfel und
Rahmspinat: alles dies und noch
einiges mehr ist innerhalb des
Bio-Sortiments erhiltlich. Und
fiir jede Zubereitung sind Bio-
Zwiebelwiirfel erhaltlich.

Tapas sind Teil der spanischen Esskultur, aber
in den vergangenen Jahren haben sie sich
praktisch iiberall zu einem Geschmackstrend
entwickelt.

Neben den Onion Rings,
die wir in verschiedenen
Versionen anbieten,
wurde das Sortiment
um Gemiiseburger und
Gemiisehé@ppchen (s. an
weiterer Stelle in diesem
Informationsbrief -
"Demnichst") erweitert.



Innovative Verpackungen | Demnichst

Im Anschluss an die Ubernahme von Austria Frost in Ardo erweitert sein Sortiment 'Les Tapas' um einige schmackhafte
Osterreich bringt Ardo nun einige typische Produkte fiir frittierte Gemiisehdppchen. Stets praktisch zur Hand und bei jung
die Lander an der Donau auf den Markt. und alt beliebt. Ideal, Kinder auf vergniigliche Weise an Gemiise

heranzufiihren. Eine kurze Ubersicht des vielseitigen Angebots:

Eine []bersicht: Burger: unwiderstehliche Auswahl an Burgern von ca. 70g mit verschiedenen
Sauerampfer: ein kriftiges Gemiise, das zu zahlreichen Zubereitungen passt. kostlichen Gemiisekombinationen in handwerklicher Form mit krosser Panade.
Rotkraut: besonders beliebt ist Rotkraut mit Apfel, mit einigen typischen
Gewiirzen verfeinert.

Spinat passiert: fein verarbeiteter Spinat.

Mohnnudeln: diese typischen Nudeln lassen sich ganz einfach in der Pfanne,
im Kochtopf oder in der Mikrowelle zubereiten. Der gesonderte Beutel mit
Mohn und Zucker wird je nach Belieben dazu gegeben.

Letscho: dieses typisch ungarische Produkt Idsst sich mit einem Ratatouille
vergleichen. Entdecken Sie es an weiterer Stelle in dieser "Aktuell"-Ausgabe bei
den neuen Produkten.

Erhiltlich in Schachteln von 4509-500g in deutscher Sprache oder in den

mittel- und osteuropdischen Sprachen. Gemiiseburger: Spinatburger: Blumenkohl-/

Mischung aus Karotten, Mischung aus Spinat, Kédseburger:

Sellerie und Lauch. feinem Gemiise und Mischung kleiner
Neue Fruitpunnets Kase. Blumenkohlrdschen mit
Die attraktiven transparenten Kérbchen sind eine innovative Maglichkeit, Lauch und Kése, umhiillt
tiefkiihlfrische Friichte zu verpacken: von einer krossen Panade
- Das Produkt fallt deutlich auf mit Sesamkdrnern.

- Perfekte Lagerung
- Problemlos horizontal als auch vertikal stapelbar

In Punnets erhéltlich: Sunny Mix, Himbeeren und warmer Obstsalat. . . . .
i i Gemiisesticks: Stick von ca. 30g mit Erbsen,

 eger _‘-.-» R e Karottenstiickchen und stiBem Mais in einer knusprigen
- - “ L ; sy Panade, abgeschmeckt mit feinen Gewdirzen.

Brokkolinuggets: die 'finger food'-Gemiisehdppchen
schlechthin (ca. 20g). Mischung aus Brokkoli, Lauch
und Kése in einer krossen Panade.

Paniertes Gemiise: Mischung aus Brokkoliréschen,
Blumenkohlrdschen und jungen Karotten, jeweils
einzeln paniert. AuBen kross und innen bissfest.

Die Form, die Farbe und die Textur des Gemiises
werden perfekt bewahrt.




Neue Produkte in unserem Sortiment

Bei Ardo arbeiten wir fortwdhrend an der
Entwicklung neuer Produkte. So richten
wir uns nach den Bediirfnissen und
Trends des Marktes. Eine Ubersicht
der Neuzugénge in unserem Sortiment. -

Blattspinat in Einzelportionen Vorgegarte Kartoffeln

Spinat erfreut sich auf dem Catering-Markt Die vorgegarten Kartoffeln von Ardo sind in naturbelassenem Zustand, nicht vorgebraten und frei
weiterhin groBer Beliebtheit. Aus diesem Grunde von Zusatzstoffen, Geschmacksverstirkern oder Salzzusatz. Probieren Sie auBerdem unsere Pariser
erweitert Ardo sein Produktangebot um Blattspinat Kartoffeln Premium in der Sorte Nicola mit gelber Farbe, feinem Geschmack und zarter Textur.

in groBen Portionen. Der Spinat wahrt seine schone

Blattstruktur und lisst sich entsprechend der Pariser Kartoffeln Premium fein - AR1610 - 4x2,5kg

Zahl der gewiinschten Mahlzeiten problemlos Pariser Kartoffeln - ARH610 - 4x2,5kg

portionieren. S6B610 - 4 x 2,5kg Rustikale Kartoffelwiirfel - A1261+ - 4x2,5kg

Kartoffeln in Scheiben - ARS61+ - 4x2,5kg
Kartoffelhalften mit Schale - ARW610 - 4x2,5kg

Gemiisesalat
- - Ein fix und fertiger Gemiisesalat mit

. -, : Dressing. Lediglich auftauen, und schon ist

T er servierbereit fiir jedes Salatbiifett.
Letscho Eine bunte Mischung aus griinen Bohnen,
Dieses typische Produkt der Linder an der Donau Butterbohnen, Tomaten und Mais in einem
I4sst sich mit einem Ratatouille aus roter und griiner ~ leichten Senf- und Kréuterdressing.
Paprika, Tomaten und Zwiebeln vergleichen. Stets im Handumdrehen bereit.

Erhiltlich in 2,5kg und 4509 Block.

Blatterteig

Dank der verschiedenen Produktionsmdglichkeiten von Ardo Austria
Frost, dem jlingsten Spross innerhalb der Ardo-Gruppe, kann Ardo Ihnen
nun auch tiefkiihlfrischen Blatterteig anbieten. Der mit Margarine
zubereitete Blatterteig wird in 250g-Rollen verarbeitet. Sowoh! fiir siiBe
als auch fiir herzhafte Zubereitungen geeignet.

1 Rolle = 250g, 300mm x 235mm x 3-4mm

Verpackung: 2 x 2509




Ardo kulinarisch

Zutaten fiir 4 Personen:

4 Portionen Blattspinat von Ardo
200g Pfifferlinge von Ardo

1 Essloffel Schalotten von Ardo

1 Teeloffel Schnittlauch von Ardo
/2 Teeloffel Knoblauch von Ardo

250ml fluissige Sahne

809 geriebener Pecorino

Salz , Pfeffer, Muskat

Den aufgetauten Blattspinat mit den Schalotten in Butterschmalz anschwitzen.
Mit Knoblauch, Salz und Pfeffer abschmecken und ca. 5 Min. diinsten,
anschlieBend in 4 Auflaufformen verteilen. Pfifferlinge anschwitzen, mit Salz
und Muskat wiirzen und die Sahne dazu gieBen. Leicht einkochen lassen und mit
dem Schnittlauch verfeinern. Die Cremepfifferlinge gleichmaBig in den Formen

verteilen, mit dem Pecorino bestreuen und bei 200°C ca. 5 Min. im Ofen backen.
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Schweinefilet in Blatterteig
mit Letscho

Zutaten fiir 4 Personen:

500g Letscho von Ardo
250g Blatterteig von Ardo
8 Schweinemedaillons a 80g

1 kleines Glas Pesto Rosso

Letscho nach Anweisung erhitzen. Blatterteig leicht antauen lassen und mit
der Pestomasse bestreichen. Schweinefilets mit Salz und Pfeffer wiirzen und
von jeder Seite ca. 30 Sek. anbraten. Beiseite stellen und 2 Min. ruhen lassen.
Schweinefilets nun auf den Blétterteig legen und zu kleinen Paketen
einschlagen. Im Backofen bei 180°C ca. 12 Min. backen,

bis der Blatterteig eine goldgelbe Farbe angenommen hat.

Serviertipp: Letscho in einer kleinen Form separat reichen.

Beilagentipp: Pariser Kartoffeln von Ardo.

Verantwortlicher Herausgeber: Jan Haspeslagh, Wezestraat 61, B-8850 Ardooie
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Ardo international

Unsere internationale Prasenz bietet uns die Mdglichkeit, mit
unseren verschiedenen Absatzmirkten in Tuchfiihlung zu
bleiben. So erfahren wir unmittelbar, was Sie brauchen, und
konnen entsprechend darauf eingehen. AuBerdem

konnen Sie sich mit Ihren Fragen jederzeit an unsere
lokalen Anlaufstellen wenden. Dort werden Sie effizient

und fachkundig beraten.
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Wir bewahren was die Natur uns schenkt
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