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We preserve nature’s gifts

Herbs
Production sites

UK | Thanks to our merger with Dujardin Foods, Ardo’s range of 
herbs has been greatly expanded to include even more flavourings. 
Depending on the type of herb, they may be harvested and frozen 
in a fairly hot, Mediterranean climate such as Provence (FR), or in 
a coastal climate such as that of Brittany (FR) or Suffolk (UK).
Our herb production sites in France and the UK are very close to 
the herb fields in order to keep the time from harvesting to end
product to a minimum. This is crucial for the microbiological,
sensory and visual quality of our herbs. 

Ardo ‘Fines Herbes’ are carefully selected, quick frozen herbs and 
pungent flavour enhancers! They offer a way to boost flavour and even 
help people to reduce their salt intake. Their taste, aroma and colour 
are fresh and distinctive like the products offered ‘fresh’ but with 
the distinct advantage of little waste and no chopping! The herbs 
remain consistent all year round, and because Ardo freezes them 
fresh and loose, they don’t stick together making them easy to portion. 
With the delicious choices of individual and mixed herbs, the Ardo 
range covers all cooking styles. Welcome to the Ardo herb garden, 
open all year round!

NL | Ardo’s kruidengamma is dankzij de fusie met Dujardin Foods
ruim uitgebreid met tal van smaakmakers. Afhankelijk van het type 
kruid worden ze geoogst en ingevroren in een eerder warm en
mediterraan klimaat zoals de Provence (FR), dan wel in een oceanisch
klimaat zoals in Bretagne (FR) en Suffolk (UK). Onze kruidenproductie-
sites in Frankrijk en Engeland liggen heel dicht bij de kruidenvelden
om de doorlooptijd van de oogst tot het eindproduct zo kort 
mogelijk te houden. Dit is uiterst belangrijk voor de microbio-
logische, organoleptische en visuele kwaliteit van onze kruiden.

Ardo’s ‘Fines Herbes’, dat zijn nauwkeurig geselecteerde, vriesverse
kruiden en pittige smaakmakers! Hun smaak, geur en kleur blijven
even fris en uitgesproken als bij vers geplukte kruiden. Bovendien
blijven de kruiden het hele jaar door geconcentreerd, en omdat
Ardo ze vers en los invriest, klitten ze niet samen en zijn ze perfect
portioneerbaar. Ardo’s ‘Fines Herbes’ gamma laat u de keuze uit
overheerlijke kruiden en kruidenmixen. Ardo’s kruidentuin, het hele 
jaar open! 

FR | Grâce à la fusion avec Dujardin Foods, la gamme d’herbes
Ardo s’est largement étendue avec une foule d’assaisonnements.
En fonction de leur type, ces herbes sont récoltées et surgelées dans 
un climat plutôt chaud et méditerranéen comme en Provence (FR), ou 
dans un climat océanique comme en Bretagne (FR) ou dans le Suffolk 
(UK). Nos sites de production en France et en Angleterre se trouvent à 
proximité directe des cultures de manière à raccourcir au maximum 
le temps écoulé entre le ramassage et le produit final. Ceci est 
extrêmement important pour préserver les qualités microbiolo-
giques, organoleptiques et visuelles de nos herbes.

Les ‘Fines Herbes’ d’Ardo, sélectionnées avec soin, sont des
herbes fraîchement surgelées et des aromatisants forts ! Leur saveur, 
leur odeur et leur couleur restent intactes et aussi prononcées 
que celles des herbes fraîchement cueillies. De plus, ces herbes
restent concentrées toute l’année et étant donné qu’Ardo les
surgèle séparément alors qu’elles sont encore fraîches, elles ne
collent pas et peuvent parfaitement être divisées en portions.
La gamme ‘Fines Herbes’ d’Ardo vous propose des herbes et
mélanges d’herbes délicieux. Le jardin de herbes aromatiques
d’Ardo, ouvert toute l’année !

DE | Das Kräutersortiment von Ardo ist im Zuge der Fusion mit 
Dujardin Foods um zahlreiche Sorten erweitert worden. Je nach Art 
des Krauts werden sie in einem eher warmen und mediterranen 
Klima wie in der Provence (F) oder aber in einem ozeanischen Klima 
wie in der Bretagne (F) und (VK) geerntet und eingefroren. Unsere 
Kräuterproduktionsstandorte in Frankreich und England liegen in der 
Nähe der Kräuterfelder, damit die Durchlaufzeit von der Ernte bis hin 
zum Endprodukt möglichst kurz gehalten wird. Für die mikrobio-
logische, organoleptische und visuelle Qualität unserer Kräuter
ist das von größter Bedeutung. 

‘Fines Herbes’ von Ardo - das sind sorgfältig ausgewählte, 
tiefkühlfrische Kräuter, ideal für ein würziges Aroma! Ihr Geruch, ihre 
Farbe und ihr Geschmack bleiben genauso frisch und intensiv wie 
bei frisch gepflückten Kräutern. Und weil Ardo sie frisch und locker 
einfriert, kleben sie nicht zusammen und können hervorragend
portioniert werden. Das ‘Fines Herbes’-Sortiment von Ardo bietet
die Wahl zwischen herrlichen Kräutern und Kräutermischungen.
Der Kräuter-garten von Ardo, das ganze Jahr über geöffnet!
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	Ardo’s herb garden, open all year

ES | La gama de hierbas de Ardo se ha ampliado con una buena
cantidad de condimentos gracias a la fusión con Dujardin Foods. 
Según el tipo de hierba se cosechan y se congelan en un clima más 
cálido y mediterráneo, como la Provenza (Francia), o en un clima
oceánico como el de Bretaña (Francia) y Suffolk (Reino Unido). 
Nuestras plantas de producción de hierbas en Francia e Inglaterra 
están situadas muy cerca de los campos de hierbas para que el
tiempo de procesamiento desde la cosecha hasta el producto 
final sea lo más corto posible. Esto es de vital importancia para
la calidad microbiológica, organoléptica y visual de nuestras
hierbas.

‘Fines Herbes’ de Ardo son hierbas frescas y especias aromatizantes 
congeladas, seleccionadas con gran cuidado. Ofrecen la posibilidad 
de potenciar el sabor e incluso de reducir la cantidad de sal en las 
comidas. Su sabor, olor y color se mantienen exactamente igual 
que en las hierbas recién cosechadas, con la gran ventaja de 
ahorro de trabajo y reducción de mermas. Las hierbas mantienen 
sus propiedades todo el año y debido a que Ardo las congela por 
separado cuando aún están frescas, no se pegan y son fácilmente 
porcionables. Una gama compuesta por productos de hierbas
individuales y mezclas que cubre todos los estilos de cocina. 
Bienvenido al jardín de plantas aromáticas de Ardo, ¡abierto todo
el año!

IT | Grazie alla fusione con Dujardin Foods, l’assortimento delle erbe 
aromatiche Ardo è stato notevolmente ampliato con svariati nuovi 
aromi. A seconda della tipologia, le erbe aromatiche vengono raccolte 
e surgelate in un clima caldo e mediterraneo, come quello della
Provenza (FR), oppure in un clima atlantico, come quello della Bretagna 
(FR) e del Suffolk (UK). L’ubicazione dei nostri siti di produzione in Francia 
ed Inghilterra è molto vicina ai campi di coltivazione, in modo tale 
da ridurre al minimo il tempo che intercorre tra la raccolta e la 
lavorazione. Questo è di fondamentale importanza per la qualità 
microbiologica, organolettica e visiva delle nostre erbe aromatiche.   

Le ‘Fines Herbes’ di Ardo, selezionate con cura, sono erbe fresche 
surgelate e aromatizzanti speziati! Il sapore, il profumo e il colore 
rimangono intatti e intensi come le erbe appena raccolte. Non 
solo, poiché rimangono concentrate tutto l’anno e dato che Ardo
le surgela separatamente quando sono ancora fresche, queste erbe 
non incollano e possono essere perfettamente divise in porzioni.
La gamma ‘Fines Herbes’di Ardo vi propone spezie e miscele di
spezie deliziose. Il giardino di piante aromatiche di Ardo, rimane
aperto tutto l’anno!
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MONO HERBS	
BASIL  

DILL 

OREGANO 

CORIANDER  

BEAR’S GARLIC 

GARLIC CLOVES 

We preserve nature’s gifts

8x250g - 5x1kg 
Basilicum, Basilic, Basilikum, 
Albahaca, Basilico

8x250g - 5x1kg 
Dille, Aneth, Dill, Eneldo, Aneto

8x250g 
Oregano, Origan, Oregano, Orégano, Origano

8x250g 
Koriander, Coriandre, Koriander,
Cilantro, Coriandolo

5x1kg 
Daslook, Ail des ours, Bärlauch,
Ajo de oso, Aglio orsinó

5x1kg 
Knoflookteentjes, Gousses d’ail, Knoblauch-
zehen, Dientes de ajo, Aglio a spicchi

CHIVES  

MINT 

8x250g - 5x1kg 
Bieslook, Ciboulette, Schnittlauch,
Cebollino, Erba cipollina

GARLIC DICED 

8x250g - 5x1kg 
Knoflookblokjes, Ail en cubes, Knoblauch 
gewürfelt, Ajo en cubitos, Aglio a cubetti

8x250g 
Munt, Menthe, Minze, Menta, Menta



PARSLEY CURLY

TARRAGON 

SHALLOTS

8x250g - 5x1kg 
Peterselie, Persil, Petersilie, Perejil, Prezzemolo

8x250g 
Dragon, Estragon, Estragon, Estragon, 
Dragoncello

8x250g - 5x1kg 
Sjalotten, Echalote, Schalotten,
Chalote, Scalogno

PARSLEY FLAT

ROSEMARY

8x250g 
Vlakke peterselie, persil plat, Glatte Petersilie, 
Perejil liso, prezzemolo tritato

8x250g 
Rozemarijn, Romarin, Rosmarin,
Romero, Rosmarino

Resealable bags - 250g 
Hersluitbare zakjes - 250g
Sachets refermables - 250 g 
Wiederverschließbare Beutel - 250 g
Bolsas resellables - 250 g 
Sacchetti richiudibili - 250 g 



HERB MIXES	
8-HERBS MIX ITALIAN HERBS MIXPERSILLADE

MIX SALSA MEXICANA MIX SMOKY BBQ

8x250g - 5x1kg 
8-Herbs Mix: parsley, dill, garden cress, chervil, 
chives, sorrel, borage, pimpernel
8-Kruidenmix: peterselie, dille, tuinkers, kervel, 
bieslook, zurkel, bernagie, pimperne
Mélange de 8 herbes: persil, aneth, cresson alénois, 
cerfeuil, ciboulette, oseille, bourrache, pimprenelle
8-Kräuter Mischung: Petersilie, Dill, Gartenkresse, 
Kerbel, Schnittlauch, Sauerampfer, Borretsch, 
Pimpernell
Mezcla de 8 hierbas: perejil, eneldo, berro, perifollo, 
cabollino, acedera común, borraja, pimpinela
Miscela de 8 erbe: prezzemolo, aneto, agretto, cerfoglio, 
erba cipollina, acetosa, borragine, mordigallina

8x250g
Mix Salsa Mexicana: sweet pepper, tomato, 
onion, spring onion, coriander, garlic, chili, cumin, 
sunflower oil
Mix Salsa Mexicana: paprika, tomaten, ajuin, 
lente-uitjes, koriander, look, chili, komijn, 
zonnebloemolie
Mix Salsa Mexicana: poivrons, tomate, oignon, 
ciboule, coriandre, ail, piment, cumin, huile de 
tournesol
Mix Salsa Mexicana: Paprika, Tomaten, Zwiebeln, 
Frühlingszwiebeln, Koriander, Knoblauch, Chili 
Pfeffer, Kümmel, Sonnenblumenöl
Mix Salsa Mexicana: pimentón dulce, tomate, 
cebolla, cebolleta, cilantro, ajo, chile, comino, aceite 
de girasol
Mix Salsa Mexicana: peperone dolce, pomodoro, 
cipolla, cipollotto, coriandolo, aglio, peperoncino, 
comino, olio di girasole 

5x1kg 
Italian herb mix: red onion, parsley, basil, 
garlic sprouts, thyme, oregano
Italiaanse kruiden: rode ui, peterselie, basilicum,
lookscheuten, tijm, oregano
Mélange d’herbes à l’italienne: oignons rouges, 
persil, basilic, pousse d’ail, thym, origan
Italienische Kräutermischung: Rote Zwiebeln, 
Petersilie, Basilikum, Knoblauchsprossen, 
Thymian, Oregano
Mezcla italiana de condimentos: cebolla roja, 
perejil, albahaca, brotes de ajo, tomillo, orégano
Misto aromi italiano: cipolla rossa, prezzemolo,
basilico, germogli d’aglio, timo, origano

8x250g 
Mix Smoky BBQ: shallot, garlic, rosemary,
thyme, marjoram, sage, savory, chili, oven semi
dried tomato, sunflower oil
Mix Smoky BBQ: sjallot, look, rozemarijn, tijm,
marjolein, salie, bonenkruid, chili peper, oven-
gedroogde tomaten, zonnebloemolie 
Mix Smoky BBQ: échalote, ail, romarin, thym,
marjolaine, sauge, sarriette, piment, tomates
semi-séchées au four,  huile de tournesol
Mix Smoky BBQ: Schalotten, Knoblauch,
Rosmarin, Thymian, Majoran, Salbei, Bonen-
kraut, Chilipfeffer, ofengetrocknete Tomaten,
Sonnenblumenöl
Mix Smoky BBQ: chalota , ajo, romero, tomillo,
mejorana, salvia, ajedrea, chile, tomates secos
al horno, aceite de girasol
Mix Smoky BBQ: scalogno, aglio, rosmarino,
timo, maggiorana, salvia, santoreggia,
peperoncino, pomodori semi dry, olio di girasole

8x250g 
Persillade: flat parsley, diced garlic
Persillade: platte peterselie, lookblokjes
Persillade: persil plat, ail en cubes
Persillade: glatte Petersilie, gewürfelter Knoblauch
Persillade: perejil liso, ajo picado
Persillade: prezzemolo tritato, aglio tritato



SPECIALS	

ORGANIC	

CHILI RED DICED GINGER DICED SPRING ONIONS

GARLIC DICED - Organic

DILL - Organic PARSLEY - Organic BASIL - Organic

8x250g
Rode chilliblokjes, Piment rouge en cubes, 
Gewürfelter roter Chili, Chile rojo cubitos,	
Peperoncino tritato

8x250g
Gemberkubus, Gingembre en cubes, Gewürfelter 
Ingwer, Jengibre dados, Zenzero tritato 

8x250g
Knoflookblokjes - biologisch, Ail en cubes -
biologique, Knoblauch gewürfelt - Ökologisch,
Ajo en cubitos - Bio, Aglio a cubetti - Bio 

8x250g
Peterselie - biologisch, Persil - biologique,
Petersilie - Ökologisch,	Perejil - Bio,
Prezzemolo - Bio  

8x250g
Lenteuitjes, Oignons cive, Frühlingszwiebeln,	
Cebolleta, Cipollotto 

8x250g
Dille - biologisch, Aneth - biologique,	
Dill - Ökologisch, Eneldo - Bio, Aneto - Bio

8x250g
Basilicum - biologisch, Basilic - biologique,	
Basilikum - Ökologisch	, Albahaca - Bio,	
Basilico - Bio 

BE-BIO-02
EU/Non-EU Agriculture



MONO HERBS 

BASIL BAS010 10971 180600 005606 8x250g 16x9c 143 34 0,5 0,3 2,7 0,2 3,7 2,9 0,02  -

BAS210 25331 057667 057674 5x1kg 8x9c

CHIVES BIL010 10973 181607 005613 8x250g 16x9c 126 30 0,5 0,2 2,5 0,7 2,5 2,7 0,03  -

BIL211 24757 017203 031650 5x1kg 8x9c

CORIANDER KKO010 10978 011041 011058 8x250g 16x9c 156 37 0,6 0,3 3,4 0,8 2,1 3,5 0,02  -

DILL DIL010 10975 182604 005590 8x250g 16x9c 163 39 0,7 0,4 3,3 0,6 3,1 3,3 0,04  -

DIL210 24682 031544 031551 5x1kg 8x9c

GARLIC DICED LOK010 10966 184608 003459 8x250g 10x15c 423 100 0,1 0,1 18,4 18,2 2,4 5,1 0,04  -

LOK210 24958 032336 032343 5x1kg 11x9c

GARLIC CLOVES KLT210 10963 006047 006054 5x1kg 16x9c 460 109 0,1 0,1 19,4 14,9 2,5 6,3 0,04  -

BEAR’S GARLIC DAS210 20633 021446 021453 5x1kg 8x9c 185 44 0,5 0,2 5,7 5,7 3,2 2,6 0,00  -

MINT KMU010 26407 083468 083475 8x250g 16x9c 191 46 0,6 0,1 3,5 1,4 5,4 3,9 0,01  -

OREGANO ORE010 26408 083451 083482 8x250g 16x9c 170 41 0,7 0,1 3,0 1,1 4,6 3,3 0,01  -

PARSLEY CURLY PEG010 10984 185605 005668 8x250g 16x9c 185 44 0,5 0,1 4,4 0,3 3,9 3,6 0,05  -

PEG211 24755 017173 031674 5x1kg 8x9c

PARSLEY FLAT PV4010 26409 083536 083543 8x250g 16x9c 185 44 0,5 0,1 4,4 0,3 3,9 3,6 0,05  -

SHALLOTS SJA010 10960 186602 003466 8x250g 16x9c 183 44 0,6 0,1 6,5 4,9 2,4 1,9 0,06  -

SJA210 25332 062029 062036 5x1kg 12x9c

TARRAGON DRA010 26418 183601 005651 8x250g 16x9c 203 49 0,7 0,3 4,9 4,1 3,9 3,7 0,02  -

ROSEMARY KRO010 10981 011065 011072 8x250g 16x9c 431 104 2,8 1,5 8,6 2,2 17,8 2,3 0,04  -

HERB MIXES

8-HERBS MIX KM8010 10988 188606 005644 8x250g 16x9c 160 38 0,5 0,2 3,3 0,5 3,6 3,2 0,04  -

KM8211 24756 017227 031667 5x1kg 8x9c

ITALIAN HERB MIX KIM210 25291 062005 062012 5x1kg 8x9c 158 38 0,4 0,1 4,2 1,5 3,6 2,6 0,04  -

PERSILLADE KPE010 26419 083512 083628 8x250g 16x9c 263 62 0,4 0,1 9,0 6,2 3,4 4,1 0,05  -

MIX SALSA MEXICANA MSE010 26420 083529 083635 8x250g 16x9c 212 51 1,5 0,3 6,2 4,7 2,3 1,9 0,74  -

MIX SMOKY BBQ KSQ010 26421 083550 083604 8x250g 16x9c 496 118 3,8 0,6 15,2 12,8 4,0 3,7 5,64  -

SEASONINGS

CHILI RED CPK010 26422 083710 083727 8x250g 16x9c 198 48 1,3 0,5 4,2 2,0 4,9 2,3 0,02  -

GINGER DICED GEM010 26423 083581 083598 8x250g 16x9c 131 31 0,2 0,1 5,8 0,7 1,6 0,7 0,04  -

SPRING ONIONS LAJ010 26424 083567 083574 8x250g 16x9c 116 28 0,5 0,1 3,0 2,8 1,5 2,0 0,02  -

ORGANIC HERBS

PARSLEY PVB010 26425 083666 083673 8x250g 16x9c 185 44 0,5 0,1 4,4 0,3 3,9 3,6 0,05  -

BASIL B6B010 26426 083680 083697 8x250g 16x9c 143 34 0,5 0,3 2,7 0,2 3,7 2,9 0,02  -

DILL DIL01B 26427 083642 083659 8x250g 16x9c 163 39 0,7 0,4 3,3 0,6 3,1 3,3 0,04  -

GARLIC LKB010 26428 083734 083741 8x250g 16x9c 423 100 0,1 0,1 18,4 18,2 2,4 5,1 0,04  -
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