Quick-frozen - Diepvries - Surgelé - Tiefgekiihlt - Ultracongelado - Surgelato

erbs mix
artare

UK | Herbs mix tartare - This herbs mix is ideal for
making a delicious tartare sauce. Just add some
mayonnaise and stir. Use it as an ingredient when
preparing the classic ‘steak tartare’ or a fish dish.

NL | Tartaar kruidenmix - Deze kruidenmix is een
ideale basis voor een heerlijke tartaarsaus (enkel wat
mayonaise toevoegen en roeren), als ingrediént voor
de bereiding van de typische ‘steak tartaar’of bij een
visgerecht.

FR | Mélange d’herbes tartare - Ce mélange
d’herbes convient a merveille comme base pour
une succulente sauce tartare. Ajoutez-y de la
mayonnaise et mélangez le tout. Vous pouvez
également 'employer comme ingrédient pour un
steak tartare ou pour des plats de poisson.

\We preserve nature’s gifts

DE | Krautermischung Tartar - Diese Krauter-
mischung ist ideal und eignet sich am besten als
Basis fUr eine kdstliche TartarsoBe. Einfach etwas
Mayonnaise dazu geben und verrihren. Verwenden
Sie sie als Zutat fUr das typische ‘Steak Tartar’ oder
fur Fischrezepte.

ES | Tartar de mezcla de hierbas - Esta mezcla
de hierbas es perfecta y luce al méximo como base
para una deliciosa salsa tartara. Simplemente anada
mayonesa y remueva. También puede utilizarla como
ingrediente para la preparacion del tipico ‘bistec
tartaro’ y con pescado.

IT | Mix di erbe tartare - Questo mix di erbe &
ideale per la preparazione di una deliziosa salsa
tartara. Basta aggiungere un po’ di maionese e
mescolare; oppure utilizzarlo come ingrediente per la
preparazione di piatti a base di carne o pesce.
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herbs mixes

Herbs mix

UK| Shallot, cucumber, capers,
parsley, chives, oven dried tomatoes,
spice mix for tartare, sunflower oil

NL| Sjalot, komkommer, kappertjes,
peterselie, bieslook, ovengedroogde
tomaten, tartaar kruidenmix,
zonnebloemolie

FR| Echalote, concombre, petites
cdpres, persil, ciboulette, tomates
séchées au four, mélange d’épices
pour tartare, huile de tournesol

DE| Schalotten, Gurken, Kapern,
Petersilie, Schnittlauch, ofengetrock-
nete Tomaten, Gewtirzmischung fiir
Tartar, Sonnenblumendsl

ES| Chalotes, pepino, alcaparras,
perejil, cebollino, tomates secados al
horno, mezcla de especias tdrtaras,
aceite de girasol

IT | Scalogno, cetriolo, capperi,
prezzemolo, erba cipollina, pomodori
semisecchi, mix di erbe per salsa
tartara, olio di girasole
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Trendy

Mix Salsa Mexicana

UK| Sweet pepper, tomato, onion,
spring onion, coriander, garlic, chili,
cumin, sunflower oil

NL| Paprika, tomaten, ajuin,
lente-uitjes, koriander, look, chili,
komijn, zonnebloemolie

FR| Poivrons, tomates, oignon,
ciboule, coriandre, ail, piment,
cumin, huile de tournesol

DE| Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
Friihlingszwiebeln, Koriander,
Knoblauch, Chilipfeffer, Kiimmel,
Sonnenblumendl

ES| Pimentdn dulce, tomate, cebolla,
cebolleta, cilantro, ajo, chile, comino,
aceite de girasol

IT | Peperone dolce, pomodoro,
cipolla, cipollotto, coriandolo, aglio,
peperoncino, cumino, olio di semi
di girasole

\We preserve nature’s gifts

Mix Smokey BBQ

UK| Shallot, garlic, rosemary, thyme,
marjoram, sage, savory, chili, oven
semi dried tomato, sunflower oil,
tomato

NL| Sjalot, look, rozemarijn, tijm,
marjolein, salie, bonenkruid, chili-
peper, oven gedroogde tomaten,
zonnebloemolie, tomaat

FR| Echalote, ail, romarin, thym,
marjolame, sauge, sarriette, piment,
tomates semi-séchées au four, huile de
tournesol, tomate

DE| Schalotten, Knoblauch, Rosmarin,
Thymian, Majoran, Salbei, Bohnen-
kraut, Chilipfeffer, ofengetrocknete
Tomaten, Sonnenblumendl, Tomate

ES| Chalota, ajo, romero, tomillo,
mejorana, salvia, ajedrea, chile,
tomates secos al horno, aceite de
girasol, tomate

IT | Scalogno, aglio, rosmarino, timo,
maggiorana, salvia, santoreggia,
peperoncino, pomodori semi dry,
olio di semi di girasole, pomodori

Persillade

UK| Chopped parsley, diced garlic

NL| Gehakte peterselie, lookblokjes
FR| Persil haché, ail en cubes

DE| Gehackte Petersilie,
Knoblauch gewtirfelt

ES| Perejil picado, ajo picado

IT | Prezzemolo tritato, aglio tritato
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PACKING INFORMATION NUTRITIONAL INFORMATION (100g)
HERBS MIX TARTARE UTKO010 26832 087411 087428 8x250g 16x9c 323 77 2,6 0,4 9,3 4,0 3,0 2,6 1,57
MIX SALSA MEXICANA MSE010 26420 083529 083635 8x250g 16x9c 212 51 1,5 0,3 6,2 4,7 2,3 1,9 0,74
MIX SMOKEY BBQ KSQ010 26421 083550 083604 8x250g  16x9c 496 118 3,8 0,6 15,2 12,8 4,0 3,7 5,64
PERSILLADE KPEO10 26419 083512 083628 8x250g 16x9c 263 62 0,4 0,1 9,0 6,2 3,4 4,1 0,05
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